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Tagessuppe

RESTAURANT

Mittagessen

Lauchsuppe

Randensalat

GemUsetatschli an Tomaten-Beurre Blanc
mit Bratkartoffeln und Broccoli-Gemise

Stracciatellacreme

Karotten-Ingwersuppe

Zucchini-Salat

«Bami Goreng» Nudelgericht mit
Pouletfleisch, Shiitake Pilzen, Bambus-
sprossen, Pfannengemdise und Sojasauce

Vanilleflan

Klare Griesssuppe

Bunter Blattsalat

Kalbs-Burst Rollbraten mit Sauce Provencale
Rahmpolenta, Vichy Karotten
und griinen Erbsen

Studentenschnittli

Fleischbriihe mit Fladli

Weisskabissalat

Siedfleischtranchen mit GemUsevinaigrette,
Salzkartoffeln und griinen Bohnen

Melonencocktail

Linsencremesuppe

Griechischer
Hirtensalat mit Feta

Sautiertes Lachsfilet (Norwegen, Aquakultur)
an Orangen-Portweinjus mit

Risotto und Ratatouille-Gemuse
oder

Kalbsbratwurst mit gleichen Beilagen

Heidelbeer-Joghurtcreme

Gemiisecremesuppe

Gurkensalat

Cannelloni mit Rind-Hackfleischflllung
Uberbacken mit Sauce Mornay und Kase

Zucchetti-Schoggi Cake

Weissweinstppchen

Tomatensalat

Schweinsnierstiickbraten mit
Eierschwdmmchensauce
Kartoffelstock und Sonntagsgemise

Tiramisu

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere

Kichenverantwortlichen. Die oben aufgefiihrten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert.
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