
 
 
 
 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten. 
 
  

Les pétillants 1  dl 7  dl 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

ITALIE 

Prosecco Rosé DOC Casa Canevel – brut, 2020 CHF 9.– CHF 61.– 
Glera, Pinot Nero | Région: Venetien 

Le Manzane, Prosecco Conegliano CHF 9.– CHF 61.– 

Valdobbiadene Superiore Brut DOCG 
Glera | Région: Venetien 

Satèn, Franciacorta DOCG, Corte Aura, Erbusco CHF 11.50 CHF 78.– 
Chardonnay | Région: Lombardei 

 
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

FRANCE 

Pol Roger Brut Réserve (3.75 dl)  CHF 48.– CHF 86.– 

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

Région: Champagne 

 

 

 

 

Les vins 1  dl 7  dl 

 

ROSÉ 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

FRANCE 

Pure Rosé Maison Mirabeau, 2021 CHF 9.50 CHF 66.– 
Grenache, Syrah, Cinsault | Région: Provence 

 

  



 
 
 
 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten. 
 
  

Les vins 1  dl 7  dl 

 

BLANCS 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

FRANCE 

Château Guiraud Bordeaux Blanc AOC, 2022  CHF 9.– CHF 61.– 
Sauvignon Blanc, Sémillon | Région: Sauternes 

Petit Chablis AOC, 2022 CHF 9.80 CHF 67.– 

Domaine Jean Collet et Fils 
Chardonnay| Région: Burgund Chablis 

Tabula Rasa, Domaine des Enfants, 2021 CHF 11.– CHF 75.– 
Grenache Gris, Grenache Blanc, Macabeu, Carignan Blanc| 

Région: Côtes Catalanes 

Grande Cuvée Pouilly-Fumé AOP, 2017 CHF 11.50 CHF 79.– 
Sauvignon Blanc | Région: Loire 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

ITALIE 

Abruzzo Pecorino, Chiamami quando piove, Valori, 2021 CHF 8.80 CHF 60.– 
Pecorino | Région: Abruzzen 

Gavi di Gavi Rolona DOCG, 2022 CHF 9.20 CHF 62.– 

Castellari Bergaglio 
Cortese | Région: Piemont 

Giancu, Vermentino di Sardegna DOC, 2019 CHF 9.– CHF 63.– 

U Tabarka, Carloforte, Isola di San Pietro 

Vermentino | Région: Sardinien 

Roero Arneis DOCG, Vietti, Castiglione Falletto, 2021 CHF 9.80 CHF 66.– 

Arneis | Région: Piemont 

 

 

  



 
 
 
 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten. 
 
  

Les vins 1  dl 7  dl 

 

BLANCS 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

ESPAGNE 

Capellanía Reserva Rioja Marqués de Murrieta, 2016 CHF 10.– CHF 69.– 
Viura | Région: Rioja 

Lagar da Condesa, 2021 CHF 9.20 CHF 64.– 

Albariño | Région: Rias Baixas 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

PORTUGAL 

Sentidos Tato Branco, Quinta dos Sentidos, 2021 CHF 11.– CHF 75.– 
Antão Vaz, Arinto, | Région: Algarve 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

SUISSE 

Federweiss Blanc de Pinot Noir AOC, 2020 CHF 8.80 CHF 60.– 

Pinot Noir | Région: Ennetbaden 

Chasselas Réserve Terre-Neuve AOC, 2019 CHF 9.– CHF 63.– 

Chasselas | Région: La Côte, St.-Prex 

«HÖLL» KERNER Weingut zum Sternen, 2019 CHF 9.80 CHF 66.– 

Kerner | Région: Würenlingen 

Weinstern Wettingen SATURN Barrique AOC, 2019 CHF 9.80 CHF 67.– 

Pinot Gris | Région: Wettingen 

Heida Valais AOC, 2022 CHF 9.50 CHF 66.– 

Savagnin | Région: St-Pierre-de-Clages 

 

  



 
 
 
 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten. 
 
  

Les vins 1  dl 7  dl 

 

BLANCS 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

AUTRICHE 

Grüner Veltliner «Alte Reben», Sohm & Kracher, 2021 CHF 9.50 CHF 66.– 

Grüner Veltliner | Région: Niederösterreich 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

ALLEMAGNE 

Riesling 7 Terroirs trocken, 2022 CHF 9.– CHF 63.– 

VDP Gutswein, Gut Hermannsberg 

Riesling | Région: Nahe 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

NOUVELLE-ZÉLAND 

Mount Nelson – Marlborough, Tenuta di Biserno, 2020 CHF 9.50 CHF 66.– 
Sauvignon Blanc | Région: Marlborough 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

AFRIQUE DU SUD 

Benguela Cove-Chardonnay Estate 2022 CHF 10.– CHF 69.– 

Walker Bay WO 

Chardonnay | Région: Südafrika 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

VINS NATURELS 

Trebbiano d’Abruzzo Superiore DOC, 2022 CHF 9.40 CHF 64.– 

Terra Terraviva, Tortoreto 

Trebbiano | Région: Abruzzen 

 

  



 
 
 
 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten. 
 
  

Les vins 1  dl 7  dl 

 

ROUGES 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

FRANCE 

Moulin-à-Vent AOC, 2020  CHF 11.50 CHF 78.– 

Coeur de Terroirs Vieilles Vignes, Domaine Labruyère 
Gamay | Région: Beaujolais 

Bourgogne Rouge, La Taupe, 2019 CHF 10.50 CHF 71.– 

Domaine Chavy-Chouet 
Pinot Noir | Région: Côte de Beaune 

Château La Garde Pessac-Léognan AOC, 2015 CHF 13.50 CHF 89.– 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot | Région: Pessac-Léognan 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

ITALIE 

Tuke, Nebbiolo Terre Alfieri DOC, 2022 CHF 9.– CHF 63.– 

Pescaja Cisterna d’Asti 
Nebbiolo | Région: Piemont 

Tre Vigne, Barbera d’Alba DOC, Vietti, 2019 CHF 9.80 CHF 66.– 

Barbera | Région: Piemont 

Dule, Cannonau di Sardegna Classico DOC, 2015 CHF 9.50 CHF 65.– 

Cannonau | Région: Sardinien 

Peàn, Bolgheri DOC Batzella, 2019  CHF 9.50 CHF 66.– 

Cabarnet Franc, Cabarnet Sauvignon | Région: Toskana 

Rosso di Montepulciano DOC Poderi Sanguineto, 2019 CHF 9.50 CHF 65.– 

Sangiovese | Région: Toskana 

 

 

  



 
 
 
 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten. 
 
  

Les vins 1  dl 7  dl 

 

ROUGES 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

ITALIE 

La Lus – Piemonte DOC, Banfi, 2018 CHF 9.20 CHF 64.– 

Albarossa | Région: Piemont 

Falasco, Amarone Valpolicella DOCG, 2015 (15.5% Vol.) CHF 13.20 CHF 88.– 

Corvina, Rondinella, Molinara | Région: Venetien 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

PORTUGAL 

Sentidos Tato, Quinta dos Sentidos, 2019 CHF 11.60 CHF 79.– 

Touriga Nacional, Tinta Caiada, Syrah | Région: Algarve 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

ESPAGNE 

Bodegas Juan Gil «Selección Especial», 2019 CHF 9.50 CHF 66.– 

Monastrell | Région: Jumilla 

Cair Selección « La Aguilera », 2016 CHF 10.– CHF 69.– 

Tempranillo, Merlot | Région: Ribera del Duero 

Jean Leon Reserva DO BIO, 2016 CHF 10.60 CHF 71.– 

Cabarnet Sauvignon, Cabarnet Franc | Région: Penedes 

Rioja DOCa Reserva, 2017 CHF 9.– CHF 63.– 

Real Agrado 
Tempranillo, Garnacha, Graciano, Mazuelo | Région: Rioja Oriental 

 

  



 
 
 
 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten. 
 
  

Les vins 1  dl 7  dl 

 

ROUGES 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

SUISSE 

Goldwand Reserve AOC Aargau, 2016 CHF 8.90 CHF 61.– 

Pinot Noir, Diolinoir | Région: Ennetbaden 

Gamaret Pourprelys de Terreneuve, 2018 CHF 9.– CHF 62.– 

Gamaret | Région: La Côte, St.-Prex 

Weinstern Wettingen Thetis AOC, 2020 CHF 9.50 CHF 66.– 
Malbec | Région: Wettingen 

Weinstern Wettingen Metis AOC, 2019 CHF 9.50 CHF 65.– 

Merlot | Région: Wettingen 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

AUTRICHE 

Rappbühl Blaufränkisch 2019 – Utiger, 2019 CHF 11.80 CHF 46.– 
Blaufränkisch | Région: Burgenland  (3.75 dl) 
 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

AUSTRALIE 

Shiraz Selkirk Bremerton Wines, 2017 CHF 9.– CHF 65.– 

Shiraz | Région: Southern Australia 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

ARGENTINE 

Domingo Vicente D.V. Catena, 2018 CHF 9.20 CHF 64.– 

Malbec, Bonarda, Petit Verdot | Région: Mendoza, Argentinien 

 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

ÉTATS-UNIS 

Avalon Winery Napa Valley, 2018 CHF 9.80 CHF 67.– 

Cabarnet Sauvignon, Merlot, Petite Sirah | Région: Napa Valley, USA 

 

 

  



 
 
 
 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten. 
 
  

Les vins sans alcool 1  dl 7  dl 

–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

 

WHITE ALDEA Verdejo, 0% Alcohol CHF 7.90 CHF 48.– 

Verdejo | Région: Galizien, Spanien 

RED ALDEA Tempranillo, 0% Alcohol CHF 7.90 CHF 48.– 

Tempranillo | Région: Galizien, Spanien 

 

 

Les sodas 
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

Perrier 33 cl CHF 5.40 

Evian 33 cl CHF 5.40 

Coca Cola Zero 33 cl CHF 5.40 

Schweppes Tonic 20 cl CHF 5.40 

 

 

Les bières 
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

Stella Artois 33 cl CHF 5.60 

 

 

Les cafés 
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 

Café crème CHF 5.20 

Espresso CHF 4.50 

 



 
 
 
 
 

Fleischherkunft: Schweiz 
Brotherkunft: Schweiz 
  

Pour le petit creux 
–––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––––– 
 

La petite assiette – huile d’olive et fromage CHF 11.80 
Ein Teller reichlich belegt mit Hartkäsewürfel, Brot, Oliven und feinstem kalt 

gepresstem Olivenöl aus Süditalien. Freuen Sie sich auf die 

unterschiedlichen Geschmacksaromen, welche durch ihre salzigen, 

bitteren und herben Eigenschaften ideal zu unseren Weinen passen. 

 

La planchette – tomme CHF 16.– 

La tomme vaudoise – Der Käseklassiker aus der Westschweiz! Wir 

servieren die mehrfach ausgezeichnete und herrlich cremige «tomme 

Fleurette» aus dem Pays-d’Enhaut; dazu frisches Brot … que demander de 

plus?! 

 

La planchette – saucisse CHF 18.50 

La saucisse sèche au Gamaret – Diese Waadtländer Rauchwurst besteht 

mehrheitlich aus feinstem Schweizer Rindfleisch und wird nach 

traditioneller Art am Fuss des Waadtländer Juras geräuchert. Der Gamaret-

Wein verleiht ihr den ganz besonderen Geschmack von der La Côte 

Region. Dazu gibt es frisches Brot. 

 

La planchette Barrique CHF 27.50 

Ein kaltes «Plättli» mit ein bisschen von allem – Waadländer Rauchwurst 

«saucisse sèche au Gamaret», Mostbröckli, Bündnerfleisch, Lägerespeck, 

Pastete Calvados und unser Käseklassiker «la tomme vaudoise» – für den 

kleinen Hunger oder zum Teilen wie im Caveau. Dazu servieren wir frisches  

Brot. 


