Kappelbauer Olmihle

Seit Generationen betreibt Familie Spengler den Kappelbauernhof in
Maingrindel (ca. 40km entfernt). Als Johannes Spengler den
elterlichen Hof Ubernahm, war klar, dass er neben dem gangigen
Hofbetrieb Speisedle aus regional angebauten Olsaaten herstellen will.
Da der Eigenanbau nicht ausreichte, schloss er sich mit Bio-Bauern aus
dem naheren Umkreis zusammen. Diese Landwirte bauen zusatzlich
Olfriichte fur ihn an und freuen sich im Gegenzug Uber verldssliche
Abnahmevertrage. Nach wie vor ist die Olmihle Kappelbauer ein sehr
kleiner Betrieb, der seine Herkunft aus der Landwirtschaft nicht
verleugnet. So konzentriert sich Johannes Spengler auf die Herstellung
lediglich funf verschiedener, regionaler Ole. Damit steht eine hohe
Produktqualitat und eine kleinteilige, okologische Wirtschaftsweise im
Mittelpunkt. Eine rasche, profitorientierte Expansion vermeidet die
Familie bewusst.



https://kappelbauer.de/index.php/regionalitaet-im-mittelpunkt/der-olmuller/
https://kappelbauer.de/index.php/herstellungsprozess/biologische-landwirtschaft/
https://kappelbauer.de/index.php/unsere-speiseoele/kaltgepresste-speiseoele/

