
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere  

Küchenverantwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan / Mahlzeitendienst  
 

02. – 08. Juni 2025 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 

 
 

 Tagessuppe Mittagessen 

 

Kartoffelcrèmesuppe  
⎯ 
Grüner Bohnensalat  

Tomatenrisotto mit Reibkäse,  

Ofen-Zucchetti und Basilikum  
⎯  
Tiramisu    

 

Spinatcrèmesuppe  
⎯ 
Griechischer  

Hirtensalat mit Feta     

Rinds Gehacktes mit Hörnli 

und Apfelmus 
⎯ 
Gebrannte Crème  

 

Curry-Ananassuppe  
⎯ 
Gurkensalat   

Pouletsteakli mit Portweinjus 

Bratkartoffeln und Fenchelgratin  
⎯ 
Schoggicake   

 

Bouillon mit Flädli  
⎯ 
Blattsalat   

Schweinsragout an Calvadossauce  

mit Spätzli und grünen Bohnen  
⎯ 
Himbeeren Mousse  

 

Tomatensuppe  
⎯ 
Karottensalat  

Schlemmerfilet vom Seelachs  

mit Weissweinsauce auf Lauchgemüse  

und Dampfkartoffeln  

oder  

Fleischkäseschnitzel  
⎯ 
Mokkaflan  

 

Zwiebelsuppe  
⎯ 
Rohkostsalat  

 

Pouletfrikassée mit Champignons  

an Estragon mit Risi Bisi  
⎯ 
Mini Berliner  

 

Pfingstsonntag  
Kräuterschaumsuppe  
⎯ 
Bunter Blattsalat mit Kresse  

und Radiesli  

Kalbsschulterbraten an 

Thymianrahmsauce, Kartoffelgratin 

und Spargeln mit Sauce Hollandaise  
⎯ 
Panna Cotta  
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