
Speiseplan August 2025 
 

Kennzeichnung von Zusatzstoffen:  1Farbstoffe 2Konservierungsstoffe 3Geschmacksverstärker4geschwefelt 5gewachst 6Süßungsmittel 
7Phosphat 
Kennzeichnung Allergene: aglutenhaltiges Getreide bKrebstiere cEier dFisch eErdnüsse fSojabohnen gMilch & Milcherzeugnisse 
hSchalenfrüchte 

 
     

 
Woche vom 04.08.- 08.08.2025 (Sommerferien) 

    
Mo.:  Höhrnchennudelna,c mit Hackfleischbolognese und Parmesan 

Die.: Reis mit Hähnchencurrya,g & gemischten Blattsalat 

Mi.:  Tomatencremesuppeg, Quarkkeulchena,c,g mit Apfelmus4,6 

Do.: Hühnchen- Nudeltopf mit Brötchen & Nachspeise 

Fr.:    geschlossen 

 
 
Woche vom 11.08.- 15.08.2025 

 
Mo.: Nudelna,c mit Paprika- Tomatenrahmsoße & Käse 

Die.: Langkornreis mit Hühnerfrikassee & rote Bete 

Mi.: Erbsensuppea,g, Grießbreig mit Zimt & Zucker, Apfelmus4,6 

Do.: Kartoffeleintopf mit Bockwurstscheiben, Baguette & Pudding 

Fr.: Kartoffelbrei mit Hackfleischboulette und Möhrengemüse 

  

 
Woche vom 18.08.- 22.08.2025  

 
Mo.: Spiralnudelna,c mit Jägerschnitzel & Tomatensoße 

Die.: Gemüsereis mit Putengeschnetzelten in Gemüserahm 

Mi.: Karottensuppe, Eierkuchen mit Apfelmus 

  Do.: Spätzle mit Schweinegulasch & Gurkensalat 

  Fr.: Kartoffel- Karottenbreig mit Backfischa & Zitronenrahmsoßea,g 

 
 
 
Woche vom 25.08.- 29.08.2025 
 
Mo.: Pastaa,c mit Wurstgulasch 

Di.: Weißkohltopf mit Hackfleischeinlage, Brot & Kompott 

Mi.: Blumenkohlsuppe, Hefeklößea mit Vanillea,g,- & Fruchtsoße 

Do.: Basmatireis mit Geflügel Ragout-fin  
Fr.: Kartoffeln mit Senfsoßea,g & Eic, rote Bete4,6 

    

 
 
 
 
Änderungen vorbehalten! 

Abmeldungen erfolgen bis  8 Uhr unter der 017682345577 (Marvin Küchler, Geschäftsführer) 
 


