CHATEAU DE CORNEILLA

HERITAGE /o0

La famille Jonquéres d’Oriola produit des vins depuis 1485 dans la région du
Roussillon, dans le sud de la France. William Jonquéres d’Oriola vous
présente la cuvée Chateau de Corneilla «Héritage rouge». Berceau historique
de notre famille, ce chateau fut bati au Xllle siécle par les chevaliers templiers
a Corneilla del Vercol.

Région : Roussillon

Appellation :  AOP Cétes du Roussillon

Cuvée : Chéateau de Corneilla, Héritage

Couleur : Rouge

Cépages : 60% Syrah, 20% Grenache Noir, 20% Carignan &
Terroir : Terrasses quaternaires, sols argilo-caillouteux

Culture raisonnée labellisée HVE3 (Haute Valeur Environnementale)
Contenance : 50cl, 75cl

ELABORATION

Macération pré-fermentaire a froid

EATEAU DE CorNERy Fermentation traditionnelle a basse température

K‘ Cuvaison longue de 4 semaines avec pigeage régulier
CHATEAU DE CORNEILLA Elevage sur lies fines en cuve

COTES DU ROUSSILLON

HERITAGE

o DEGUSTATION - FLEGANT ET SOYEUX
Robe : Rubis Grenat

Nez: Fin et frais, notes de fruits rouges et noirs

HERITAGE (groseille, cassis, mdre)

|
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Joncvitss b Owors Bouche :  Attaque gourmande. Puissant et ample le palais

dévoile des tanins veloutés accompagnés de notes

d’épices. Belle densité

SERVICE

Température de Service : 16°C

Garde : 5 ans

Accords mets et vins : Cotelettes d’Agneau aux Thym, Truffade,
Filet de boeuf

DISTINCTIONS

* Médaille d’or, Macon, Concours des Grands Vins de France

* Médaille de Bronze, Decanter
* Guide Hachette des Vins

. ° 90 Points Robert Parker - Wine Spectator
CHATEAU DE CORNEILLA

GAMME CLASSIQUE %

JONQUERES D’ORIOLA
VIGNOBLES




