FJCUF vier Pe/rso'nen bravchst olu:

30 dﬂﬂ R°33€Jnmc_hl.
45 dog geriebene Nise
20 oag Vellrohr zucker
A4 TL Natvon

K Pkg Lebkuchengewir,
3 Eier

3EL Hom'g

1 Ei zwm Destreichen

Mondeln ond Haselnisse zum Verzierem
Badﬁpnp'\er

@ Gib alle Zotaten in eine Schissel und vermische sie gut mit einem Kochlsffel.

@ Den Teig ouf éin NodeLbratt geben und mit beiden Handen knelen.

® Ca % em dick ouswalken.

O Mit geeigneten Formen (Nikote oder Krampus oder andere Holive) ausstechen. Stich sparsam aus V
@Heiu das Backrobr auf 200°C  vor.

@quu’\rh das Eiin @inem Heferl und bestreiche damit dem Lebkuchem,

@Die Figuren kanast du mt Hondels oder Hasel aisren verzieren.

(®Den Lebluchen F Hinvten bei 200°C backen.

@'De_n owsgekihlien Lebkuchen Lkannst da gleick essen oder auch aufbewanven

Dafir musst d thn in einen Denalier geben und Loftdicht rerschiiefen.

ﬂerrg Christmas
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