
Enthaltene Allergene – Allergeni     Gluten| Glutine  Milch | Latte  Nüsse | Noci  Erdnüsse | Arachidi  Eier | Uova  Sulfite| Sulfiti    Fisch | Pesce   Handmade   Vegan   Vegetarian 

 Weichtiere | Molluschi  Sellerie | Sedano   

 Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. 
 Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und Nicht-EU verwendet.  

 Senf | Senape   Sesam | Sesamo   
Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali.  
Se necessario, vengono utilizzati ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE. 

 Gedeck bei Teilen eines Gerichts 1.50  
Coperto 1.50  

 

Kalte Vorspeisen  Antipasti 
tartar (120 g) vom Angus rind  

Fein mariniertes Fleisch mit hausgemachter Focaccia und  
knusprigem Kartoffelstroh |   18 Euro  

tartare (120 g) di Angus  
Carne battuta e marinata delicatamente con Focaccia fatta in casa e 
Paglia di Patate |   18 Euro 

Asiasalat  
Hühnerbrust im pankomantel | Saisonsalat | 

Terriyakidressing |   16 Euro  

Insalata Asia 
Petto di Pollo al Panko | Insalata di Stagione| Condimento al Teriyaki   
16 Euro 

Marendbrettl  
 Südtiroler Markenspeck | Schinken | Käse | Schüttelbrot 

| Hauseingelegtes Gemüse |   14.50 Euro  

Tagliere di Speck  
Speck di Montagna | Proscitto  |  Formaggio | Pane Schüttelbrot | 
Giardiniera   14.50 Euro 

Warme Vorspeisen  Primi 
Tagliatelle 

Weißer Spargel | SpargelButtersauce |   18 Euro  
Tagliatelle 

         Asparagi Bianchi | Salsa Al Burro e Asparagi  18 Euro 

Rigatoni Hausgemacht  

Datterini tomaten sauce | Burrata Mozzarella 17 Euro  
Rigatoni Fatti in Casa  
Salsa al pomodoro datterino | Burrata 17 Euro 

Schlutzkrapfen Hausgemacht  

Spinat Ricotta füllung | Parmesanschaum | Kräuteröl  
|   16 Euro  

Mezzelune Fatti in Casa 
Ripieno ai spinaci e ricotta | Spuma di Parmiggiano |  
Olio alle erbe 16 Euro 

Risotto  
Basilikumpesto | Getrocknete Tomate |  

Käseschaum |    15 Euro  

Risotto 
Pesto di Basilico | Pomodori secci |  
Spuma di Formaggio 15 Euro 

HauptspeiseN  Secondi 
Kalbshaxe niedrigtemperaturgegart 72h 

Salsa Verde | neue Kartoffeln | Gemüse |   23 Euro  
Stinco di Vitello Cotto a bassa Temperatura 72 ore  
Salsa Verde | Patate Novelle | Verdure  |   23 Euro 

Wienerschnitzel vom Kalb   
Röstkartoffel | Preiselbeeren 25 Euro  

Cotoletta alla Milanese di Vitello   
Patate saltate | marmelata di mirtilli rossi 25 Euro 

Inser burger 
100% Rindfleisch Pattie | Brioche Bun | Salat | 
Brie | Speck | mayonnaise | Rustic Fries 18 Euro  

Nostro Burger  
Carne di manzo | Brioche Bun | Insalata | Brie | Speck |  
Mayonnaise | Patate rustiche 18 Euro 

Kabeljau 
grüne Spargel | Boznersauceespuma | Salzkartoffel    

25 Euro  

Il Merluzzo  
Asparagi gligliati | Patate lesse | 25 Euro 
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Dessert 

 

Apfelstrudel 6  
Mit Sahne 7 

 

Tiramisu 8 

 

Buchweizenkuchen 5 

 

Affogato 4.50 

 

1 Kugel Zimteis mit Sahne 3.50 

 

 

 

 

Dolci 

 

Strudel di Mele 6  
Con Panna montata  7 

 

Tiramisu 8 

 

Torta al grano Saraceno 5 

 

Gelato alla Vaniglia affogato al Caffè 4.50 

 

1 Pallina di Gelato alla Canella con Panna 3.50 

 

 

 


