CULINAR

Catering mit Genuss

Winter-BBQ Hits aus dem Smoker

Wild Pulled Pork, gezupfte Wildschweinschulter aus dem Smoker,

rauchig und mit unserem eigenen Spezial Wachholder-Rub gewiirzt, Langzeit
gegart und mit Preiselbeer-BBQ SoRe serviert

Portion ca 250 g gegart

Red Cole Slaw

Rot-Krautsalat im amerikanischen Style.
Nach eigenem Hausrezept zubereitet
Der ideale Begleiter fiir Wild Pulled Pork

Brioche Burger Buns

Unsere hausgebackenen Burgerbrotchen, ofenfrisch und lecker

Weitere Grill und BBQ Angebote erstellen wir lhnen gerne individuell!

Unsere Wildgerichte bereiten wir ausschlieBlich mit Wild aus heimischer
Jagd zu!

Geschmorte Rehkeule in PortweinsoRRe

mit frischen Pilzen der Saison, Spatzle,
geflllter Rotweinbirne mit Preiselbeeren und Rosenkohl
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Ofenfrischer Wildschweinsbraten aus der Keule
in feiner WachholdersoRe, mit frischen Champignons,
Kartoffelkl6Ren und Apfelrotkohl, Preiselbeeren

Wildschweinsragout aus der Vorderkeule
zart geschmort in Rotwein-Wachholdersol3e mit Krautern,
dazu Spatzle und Rotkohl

Hirschkeulenbraten in Rotwein-Feigensenfsol3e
zart geschmort, mit Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln

Sauerbraten vom Damhirsch
Zart geschmorter Sauerbraten aus der Damhirschkeule
in Rosinen-MandelsolRe mit Rotkohl und KartoffelkloRen

Vom Schwein

SpieBbraten vom Schweinekamm

kraftig gewlrzt und mit Zwiebeln und Paprika gefillt,
dazu kraftige SoRe
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Jagerbraten vom Schweinekamm
gefullt mit Champignons und Hackfleisch,
dazu kraftige Sol3e mit Pilzen

Gyrosbraten vom Schweinekamm
mit typischem Gyrosgewtirz, dazu kraftige SoRRe

Krauter-Senfbraten vom Schweinekamm
kraftig gewlrzt und mit Krautern und Senf bestrichen,
dazu kraftige SoRe

Glacierter Kasslernackenbraten
mit Honig-SenfsolRe

Burgunderschinkenbraten mit Kruste
und kraftiger RotweinsolSe

Krustenbraten aus der Schulter (Schaufele)
mit kraftiger SoRe

Schweine Schinkengoulasch
mit Paprika, Tomate und Zwiebeln geschmort

Schweine Schinkengoulasch Szegediner Art
mit Zwiebeln, Paprika und Sauerkraut geschmort
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Filetspitzen vom Schweinefilet Ziiricher Art
mit Champignons a la creme

Filetspitzen vom Schweinefilet in griiner Pfefferrahmsof3e

Schweinefilet am Stiick gebraten mit verschiedenen SofRen
....... nach Wahl

- PfefferrahmsofRe ...oder
- ChampignonrahmsoRe....oder
- Apfel-CalvadossoRRe

Vom Rind und Kalb

Kalbssahneragout in feiner WeiBweinsof3e
mit Champignons und Spargel

Tafelspitz vom Kalb
mit Wurzelgemiise geschmort in Madeira Sol3e

Gespickter Rinderschmorbraten aus der Keule
in kraftiger RotweinsolRRe

Rheinischer Sauerbraten aus der Rinderkeule
geschmort in eigener Marinade, mit Rosinen — Mandelsol3e
(auf Wunsch SoRe ohne Rosinen/Mandeln)
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Rindergulasch aus der Keule
mit Zwiebeln, Paprika und typischen Gulaschgewdirzen

Rindergeschnetzeltes Stroganoff
aus der Steakhufte, mit feiner SenfsofRe mit Schmand
und Champignons

Roastbeef am Stiick gebraten (rosa) mit SoBe nach Wahl
Kalbsriicken am Stiick gebraten (rosa) mit SoBe nach Wahl

- PfefferrahmsoRe
- Bernaise
- Krauterbutter

Vom Gefliigel

Greek Style Chicken

Krauter marinierte Hdhnchenkeule,
ohne Haut und Knochen gebraten,
dazu Blechkartoffeln und Tzaziki

India flavoured Road Chicken

Ausgeldste gebratene Hahnchenkeule
mit den Aromen Indiens gewdirzt,
dazu SuRkartoffel und Currycreme

Putenroulade im Speckmantel

Gefillte Putenbrust mit Paprika,
Zwiebeln und Pilzen im Speckmantel,
dazu feine Salbeisof’e mit Oliven und Gnocchi
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Hahnchenbrustfilet Saltimbocca

Hahnchenbrustfilet mit Salbei und Schinken umwickelt und gebraten dazu
Gratin Kartoffeln

Gebratenes Hihnchenbrustfilet natur

- Pfefferrahmsol3e

- Rahmsol3e mit frischen Champignons
- EstragonrahmsofRe

- Paprika- Champignonrahm

Portugisisches Zitronenhuhn

Geschmorte marinierte Hahnchenbrust
in kraftiger ZitronensoRe mit Kartoffel-Zwiebelgemise,
dazu Mohrensalat mit Knoblauch und Koriander

Putenschnitzel in Krauter-Ei-Hiille mit Parmesan
mit Wurzelgemiuise Penne in Petersilien Pesto

Geschnetzeltes von der Hihnchenbrust in
ChampignonrahmsofRe verfeinert mit WeiBwein

Gebratene franz. Barbarie Entenbust (ca. 300 g Rohgewicht)
in Thymian- Honigsol3e
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Ganze Ganse nach Saisonpreis! Bitte rechtzeitig bestellen!

Weitere Angebote nach Absprache!!!

Beilagen

Salzkartoffeln
Gratin Kartoffeln
Spatzle

Reis
Kartoffelkl6Re

Rosmarinkartoffeln

Ratatouillegemise

Blattspinat, mit Zwiebeln und Rahm
Bohnenbiindchen 3 Stlick im Speckmantel
Gemischte GemiUseplatte mit Polnischer Sol3e
Apfelrotkohl

Sauerkraut
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Rosenkohl mit Speck

Erbsen und Mohren

BBQ Hits aus dem Smoker

Wirzig marinierte Spare Ribs mit pikantem Rauchgeschmack und
hausgemachter BBQ Sol3e Portion ca 750 g Rohgewicht

Pulled Pork, gezupfte Schweineschulter aus dem Smoker,
rauchig und mit unserem eigenen Spezial Rub gewiirzt,
Langzeit gegart und mit BBQ Sol3e serviert

Portion ca 250 g gegart

Pulled Pork Shots

Gebackene Hefeteig Kugeln mit

Pulled Pork und BBQ Sol3e gefiillt, fluffige Konsistenz,
aromatische Fillung, einfache Handhabung

auf jeder Party der Knaller

Cole Slaw

Krautsalat im amerikanischen Style.
Nach eigenem Hausrezept zubereitet
Der ideale Begleiter fir Grill und BBQ Gerichte

Weitere Grill und BBQ Angebote erstellen wir lhnen gerne individuell!

Desserts
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Hausgemachte Rote Griitze von Beerenobst mit VanillesoRe

Bayrisch Vanillecreme mit Fruchtsol3e

Vanillepudding/Schokoladenpudding mit Vanille-/SchokosoRe

Gotterspeise rot oder griin mit VanillesoRe

Tiramisu

Mousse au chocolat dunkel oder weil

Orangen — Joghurt Creme

Erdbeer —Joghurt Creme
Kaiserschmarren mit oder ohne Rosinen und VanillesoRRe

Panna Cotta mit Fruchtpirree

Zirtonencreme

Weitere Angebote nach Absprache!!!
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