NIEDER-OLM

SCHEUREBE

CHARAKTER

Exotische Fruchtaromen mit lebendiger Sdure zeichnen
unsere Scheurebe aus. Die Reben wachsen auf dem
Nieder-Olmer Klosterberg mit  Ausblick Uber ganz
Rheinhessen. Die Tauben wurden in den frOhen
Morgenstunden bei kUhlen Temperaturen gelesen und
sofort mit Trockeneis vor Oxidation geschUtzt. Nach kurzer
Standzeit unter Luftabschluss wurden sie in  einer
pneumatischen Presse gekeltert. Der Wein wurde bei
maximal 18 °C langsam auf der Feinhefe vergoren und
durch runterkGhlen die Gd&rung bei einem bestimmten
SUBegrad gestoppt. So erhalten wir diesen feinfruchtigen,
exotfischen Wein mit natdrlicher RestsGBe der Lust auf
mehr macht.

EMPFEHLUNG
Begleiter zu aromatisch-wirzigen Ragouts von Fisch und
Gefligel, gerade auch zur asiatischen Kuche.

Weingut BischofsmUhle
Wassergasse 64

55268 Nieder-Olm
weingut-bischofsmuehle.de
info@weingut-bischofsmuehle.de

Qualitatsstufe: QbA/Gutswein
Erzeuger/Weingut: Gutsabfullung
Jahrgang: 2023

Farbe: weiss
Geschmack: fruchtig
Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Trinktemperatur: 6-8°C
Alkoholgehailt: 11 % vol.
Restzucker: 16 g/l

Sdure: 6,6 g/l






