
Jubiläumsfest  2015    
65 Jahre  Ingenieur-Vereinigung  Cuxhaven 
 

Im Rundbrief  07/2015 lud unsere  1. Schriftwartin,  Gabriela Landvogt, zu diesem Fest ein. 
Alle 5 Jahre feiert die IVC diese traditionelle Veranstaltung.  Dieses Jahr ist es wieder soweit, 
die IVC wird 65, so Ihre Worte. Wir wollen „feiern und schnacken“ bei gutem Essen und das 
Tanzbein hat diesmal Ruhe. 
 

 

 
Folgende Menüfolge war hier von unseren   „Offiziellen“   M. Brütt u. H. Eustermann  
mit dem Chefkoch    Herrn  Behling    des Strandhotels Duhnen  ausgeguckt worden. 
 

Begrüßungsgetränk 
Mise en bouche 

Lauwarmes Aalfilet auf Schnittlauchrührei und geröstetem Vollkornbrot 
Consommé vom Ochsensteert mit seiner Praliné, dazu Baguette 

„Menü 1“ 
*Geschmorte Keule vom Duhner Heidereh 

mit Preiselbeersauce,Rosenkohlblättern, Wirsingbällchen und Kartoffelkroketten* 
oder „Menü 2“ 

*Filets von der Nordsee-Seezunge gedünstet und gebraten 
dazu Limonen-Kapern-Butter, Gemüse der Jahreszeit und pikanter Reiskuchen* 

Herbstlicher Eisbecher „IVC“ 
Kaffeegebäck 

 
Eine rege Teilnahme war zu bekunden. 62 Festteilnehmer hatten sich angemeldet und  
60 Damen und Herren konnten den Begrüßungstrunk gegen 18:00 Uhr im Strandhotel in 
Duhnen in Empfang nehmen.  
 
Die Auswahl einer geeigneten 
Lokalität für solche 
Veranstaltungen  mit einem 
festlichen Menüessen und 
entsprechendem Ambiente  für 
eine größere Teilnehmerzahl ist 
begrenzt. 
 
Das „Menü 1“ hatten 43 Gäste 
ausgewählt, das „Menü 2“ war bei 
17 Gästen in der Gunst. 
 

 
 Starndhotel Duhnen   Tischrunde am festlich eingedeckten Tisch 
 
 



 
Nach dem Begrüßungstrunk  hieß uns unser 
1. Vors. H. Pape die teilnehmenden  
Festgäste herzlich willkommen.   
 
Zu diesen Gästen zählten auch die gesondert 
eingeladenen Ehepartner bzw. Partner 
verstorbener Mitglieder. Für die Verbundenheit 
zur IVC bedankte er sich bei Frau Albers,  
Frau Fischer, Frau Osterndorf,   
Frau Tiedemann und Frau Möller.  
 

1.Vors. der IVC – H. Pape 
 

In Erwartung auf ein exklusives Festessen wünschte er uns einen schönen Abend mit viel 
Appetit und Geselligkeit. 
 
 
  
 

Als Vorspeise: 
Lauwarmes Aalfilet 

auf Schnittlauchrührei 
und geröstetem Vollkornbrot 

 
 
 
 
Mit einem Dankeschön für das hervorragende Festessen bedankte sich unser 1. Vors.  
Der „Küche“ und der Bedienung. Es war ein schöner Abend im Strandhotel.  
 
Die Jubiläumsfestrunde löste sich gegen 22:00 Uhr nach ein wenig „Smaltalk“  langsam auf.  
Mit gutgelaunten Teilnehmern war es wieder einmal ein schöner Abend in lockerer Runde. 
 
Ein Dankeschön an  unsere Organisatoren  Matthias Brütt u. Holger Eustermann. 
 
Berthold Eckhoff 


