



Halbpensionkarte
BERGHOTEL “ZUM BÄREN”

SU P P E N 

Eierflockensuppe 

Soljanka mit Zitrone und Sahnehaube 

Tomatencrémesuppe

VO R S P E I S E N  U N D SA L AT E  
Caprese  

Tomate und Mozzarella mit Olivenöl und Oregano 

Gemischter Salatteller 
Salatvariationen der Saison mit frischem Dressing 

Chefsalat 
Salatvariation der Saison mit frischem Dressing und gegrillten Hähnchenbruststreifen 

VEG E TA R I S C H E  GE R I C H T E  
Nudeln  

Nudeln mit fruchtiger Tomatensoße und wahlweise mit Käse 

Hirtenkäse 
Hirtenkäse gratiniert mit Knoblauch und Tomatensoße 

Pfannengemüse 
gratiniert mit Hirtenkäse 

KI N D E R 

Nudeln  
Nudeln mit fruchtiger Tomatensoße und wahlweise mit Käse 

„Hahn im Korb“ 
Hähnchen Nuggets und Pommes Frites mit/ohne Ketchup und Mayonnaise 

Milchreis mit Zimt&Zucker 

Bitte stellen Sie Ihr drei - Gang - Wahlmenü zusammen!
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FL E I S C H G E R I C H T E  
Zarter Sauerbraten  

mit Kartoffelklößen und Rotkraut  

Delikater Hirschgulasch 
im Pfännchen serviert an böhmischen Knödeln mit Rotkraut   

Sülze 
mit Bratkartoffeln und hausgemachter Remoulade 

Hähnchenbrust 
→ mit Kräuterbutter und Pommes frites  
→ mit Rahmchampignons und Kroketten 

Schweinesteak 
→ mit Kräuterbutter und Pommes frites 
→ mit Rahmchampignons und Kroketten 

Schnitzel 
→ „Wiener Art“ - mit Pommes frites  

→ mit Rahmchampignons und Kroketten 

FI S C H G E R I C H T E  
Seelachs paniert 

mit Bratkartoffeln und hausgemachter Remoulade  

Scholle 
mit Butterkartoffeln  

Brathering 
mit Zwiebeln und Bratkartoffeln  

Kartoffelpuffer 
mit Räucherlachs und Meerrettich, dazu Salatvariation  

DE S S E R T S  
Gemischter Eisbecher  

Vier Kugeln Eiscreme nach Wahl mit/ohne Sahne 

Kartoffelpuffer mit Apfelmus 

Quarkkäulchen  
mit Sahnehaube und Walnusseis  


