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2 ,, Wantan Suppe “

I mit Gemiise acs 4,20

) 5 ,, Hiihnersuppe “
mit chinesischem Gemuse cs 3,90

7 ,, Peking-Suppe “ siiB-sauer-scharf-Suppe
mit verschiedenem Gemiise und Entenfleisch scs 3,90

13 ,, Vegetarische Suppe “
mit verschiedenem Gemiise cs 3,80

14 ,, Spezial-Feuertopf “ Nudelsuppe
mit verschiedenem Fleisch u.verschiedenem chin.Gemiise cs 8,50

Vorspeisen

15 Friihlingsrolle ( Loempia ) ascs 3,90

16 Friihlingsrolle Spezial
( zusatzlich mit Krabben und Huhnerfleisch ) ascs 4,50

17 Mini-Friihlingsrolle ( fernostliche Friihlingsrolle )
( 6 kleine Loempias, gefiillt mit gehacktem Schweinefleisch 4,00
Gemiise und siiR-saure Sauce ) a
18 Vegetarische Friihlingsrolle (mit chin.Gemiise gefiillte Loempia) s 3,90
: 21 Kropoek ( Krabbebchips ) 3,00

22 Kropoek Spezial ( scharfe Krabbenchips ) 3,00

Salat 1 Gemischter Salat o 4,20

Salat 3 ,, Ja-Tsai-Salat “
eingelegter Sojabohnenkeimsalat 4,50

:l Salat 6 Krabbencocktail
7 gemischter Salat mit Krabben o 5,90

Salat 7 Hiihnersalat
gemischter Salat mit Hiihnerfleischstreifen o 5,90
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Fingerfoot Asia -Topas

Eat with Smile

EN neu erleben - Asia

Dim-Sum ( Kantonesische Speisen )

20 Gebackene Wantan
mit gehacktem Huhnerfleisch und SuR-Sauer Sauce

23 Ha-Kau
4 gedampfte Garnelen in der Bambus korp

24 Siu Mai
4 gedampfte Fleischkld6Rchen in Bambus korp

25 2 Stiick Gefiillte Krebsscheren mit
mit Sweat-Chilli Sauce

29 Dumpling mit Gemiise
mit Sweat-Chilli Sauce

T1 2 Stick Garnelen leicht paniert
mit Sweat-Chilli Sauce

T2 2 SpieRe Chicken Yakitor
Huhnerspiel® mit Erdnuss Sauce
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Vegetarische -Vegane Gerichte

Chop-Suey
verschiedenes chin. Gemlise 11,50

To-Fu ( Sojabohnenkase )
mit Bambus, chin.Wiesenchampignons, Tungu und chin. Pilze

12,50
Cham-Kam ( Zuckerschoten )
mit frischem Tagesgemise 13,50
Tungu-Choi
Verschiedene gemischte Pilze 12,50

Reis und Nudel Gericht

Gebratener Reis
mit Gemuse und Ei - Vegetarisch 9,00
Gebratener Mifang \
Reisnudeln mit Gemiise u.Ei - Vegetarisc \ 9,50
Gebratene Nudeiln
mit Gemiise - Vegetarisch 9,50
Gebratener Reis mit Fleisch nach Wahl
und Gemiise, { Schweine - Rind oder Hiihnerfleisch } 10,90
Nasi-Goreng Spezial
gebratener Reis mit Krabben, Hiihnerfleisch, Curry und Ei 12,80
Mifang Singapur
Reisnudeln mit Krabben,Hiihnerfleisch und Curry 13,90
Mifang ( Reisnudeln)
mit chinesischen Riesengarnelen, Sojasprossen und Ei 19,90
Gebratene Nudeln mit Fleisch nach Wahl
und Gemduse, Sojasprossen, { Schwein - Rind - oder Hihnerfleisch } 11,90

Bami-Goreng Spezial
gebratene Nudeln mit Krabben,Huhnerfleisch,Sojasprossen,Curry und Ei
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Spezialitiiten
Empfeblung des Hauses

Knusperig gegrilltes Spanferkel
mit verschiedenem Gemiuse und scharfer Sauce

Hiihnerleber mit Zwiebeln
Paprika mit frischem Ingwer und Soja Sauce

Spezial scharfes Rinderfilet
mit verschiedenem chinesischem Gemuse und Kung-Po-Sauce

,» Fung-Mei-Ha Spezial “
Knusprig leicht panierte Riesengarnelen
mit Rum flambiert und pikanter Sauce

Hot Cook Knusprig gegrilltes Hahnchen

auf ,, Acht Kostbarkeiten “ mit Hoi-Sin Sauce
Schweinefleisch, Rinderfilet, Krabben, Tintenfisch, Bambus
Paprika, Morcheln und Broccoli in Kung-Po-Sauce

Knusprig gegrillte Ente

auf ,, Acht Kostbarkeiten “ mit Hoi-Sin Sauce
Schweinefleisch, Rinderfilet, Krabben, Tintenfisch, Bambus
Paprika, Morcheln und Brokkoli in Kung-Po-Sauce

Zu allen Gerichten reichen wir als Beilage gekochten Reis
Beilagenanderungen berechnen wir mit

Es stehen folgende Moglichkeiten zur Wahl
Gebratener Reis

Gebratene Nudeln

Gebratene Reisnudeln

Pommes Frites

Extra Sauce

14,80

12,80

13,00

22,50

16,50

16,50
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Bu-Zsey ( Feuertopf und Hot-Cook Ty-Pan Gerichte )
Diese Art der Zubereitung von Feuertopf Gerichten ist neuartig und
entspricht der modernen chinesischen Kiiche. Sie wird grundsétzlich
wie alle anderen Gerichte mit frischen Zutaten zubereitet und serviert.
Probieren Sie diese Gerichte mit dem Gedanken an die vergangene
Kultur und dem Neubeginn des chinesischen Zeitalters...
Guten Appetit!

Geschnetzeltes Rinderfilet
mit Bambus, Paprika, Broccoli, Zwiebeln, Knoblauch

in Tau-Sin Sauce ( Schwarze Bohnen Sauce ) 14,80
,,Huhn a la Kanton” knusprig gegrilltes Huhn auf verschiedenen
chinesischem Gemuse mit Hoi-Sin Sauce oder Erdnuf® Sauce 15,50

Hahnchen SiiR-Sauer
knusprig gegrillt mit Bambus, Paprika, Ananas, Sojasprossen

und siR-saurer Sauce 15,50
Hihnerbrustfilet nach Szechuan Art
mit Bambus, Paprika, Morcheln, Champignons und Zwiebeln 15,00

in scharfer Kung-Po-Sauce

Acht Schatze in scharfer Sauce

chin.Garnelen, Schweine-Rind-und Huhnerfleisch, Schinken 17,50
Bambus, Morcheln, Champignons und To-Fu in Kung-Po-Sauce

»Ente a la Shanghai”

knusprig scharf gegrillte Ente mit Bambus 17,50
Paprika, Morcheln, Zwiebeln und pikanter Sauce

,,Kanton Ente”

knusprig gegrillt mit versch. chin. Gemuse und Hoi-Sin-Sauce 17,50
,,Ente SiuiR-Sauer”

knusprig gegrillt mit Bambus, Paprika, Ananas, Sojasprossen 17,50

und siRR-saurer Sauce

Chin.Hummerkrabben und Tintenfisch

mit Bambus, Paprika, Broccoli, Zwiebeln und Knoblauch 23,00
in Tau-Si-Sauce (Schwarze Bohnen-Sauce)

,,Drachenfeuer"

geschnetzeltes Rinderfilet mit Ingwer, Lauch und Zwiebeln 14,80
,»Choi-Feuertopf “ Fleisch nach Wahl

Schweinefleisch, Rindfleisch und verschiedene Gemlise 14,80
Vegetarischer-Feuertopf a la Kung-Po

mit verschiedenen chinesischen Gemiuse scharf 13,80
,»Asia-Dreierlei-Feuertopf”

Schweine-Rinderfilet u.HUhnerbrust, Lychees in st3-sauer Sauce 14,80
,,Ka-Li-Feuertopf”

Schweine-Rinder und Huhnerfilet in Curry-Sauce-scharf 14,80
Chinesischer Hummerkrabben-Feuertopf

mit exotischen Friichten, Lychees, Mango und Ananas 24,80

in sul3-sauer Sauce

», Alles Gute Feuertopf”
Chinesische Garnelen, Schweinefleisch, Schinken,Rinder-u.Hihnerfilet 17,50
To-Fu,Bambus, Morcheln, Paprika und Champignons in Hoi-Sin-Sauce
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Schweinefleisch

Chop-Suey verschiedene chinesische Gemuse
mit geschnetzeltem Schweinefleisch

Knusprig scharf, leicht paniert gebratenes Schweinefleisch
mit Bambus,Paprika,Knollensellerie,Zwiebelstreifen und Sauce 12,90

Geschnetzeltes Schweinefleisch
mit Bambus, Champignons und Cashewkernen 11,90

,»9cha-Scha Schweinefleisch"
nach indonesischer Art,mit Bambus, Paprika, Zwiebeln und Knoblauch 12,80

scharf gebraten
Rindfleisch
Rindfleisch
mit Bambus,Paprika und Champignons in Curry-Sauce-scharf 12,80
,»9cha-Scha Rindfleisch"
nach indonesischer Art,mit Bambus, Paprika, Zwiebeln und Knoblauch 13,80

scharf gebraten

Geschnetzeltes Rindfleisch
mit Zwiebeln und Paprika in Sojasauce gebraten 12,80

Hiibnerfleisch

Chop-Suey verschiedene chinesische Gemuse
mit Huhnerfleisch 12,80

,»» KU-Lou-Kai "
gebackene Huhnerfiletballchen in Teig mit Bambusscheiben, Paprika 13,80
Ananas, Sojasprossen in sul3-sauer Sauce

Knusprig leicht paniertes Hiihnerbrustfilet
auf Sojabohnensprossen, Chinakohl und Porree mit pikanter Sauce 13,50

Ajam-Goreng ( nach malaysischer Art )
knusprig gegrillt, Hdhnchen auf verschiedenen chinesischem Gemuse
mit Erdnu3sauce scharf
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* Ente gut alles Gute

Ente a la Malaysia
knusprige Ente mit Ja-Tsai Sojasprossen, Chinakohl, Porree u.Erdnusssauce 14,90
Curry-Ente

knusprig mit Bambus, Champignons, Paprika und Curry-Sauce-scharf 15,90
Ente SuBR-Sauer

knusprig gegrillt mit Ananas, Bambus, Paprika u.suf3-sauer Sauce 15,90
Ente a la Shanghai

knusprig gegrillt mit Morcheln, Paprika, Bambus und scharfer Sauce 15,90
Peking-Ente

knusprig gegrillt mit verschiedenen chinesischem Gemuse dazu Hoi SinSauce 15,90

Fischgerichte

Gebackenes Rotbarschfilet

mit Tomaten, Bambus und Champignons 14,80
Gebackenes Chop-Suey

Rotbarschfilet mit verschiedenen chinesischen Gemuse 15,50
Gebackene Tintenfischringe

in Teig mit sU3-sauer Sauce, verschiedene chinesische Gemuse 12,80

Hummerkrabben

Hummerkrabbe Ka-Li-Ha

und verschiedene chinesische Gemuse, Paprika, Bambus 21,00
Zwiebeln, in Curry Sauce

Chop-Suey

verschiedene chinesische Gemduse in Soja-Sauce 20,00
,,» Kau-Lou-Ha ”

chinesische Hummerkrabben in Teig gebacken mit suf3-sauer Sauce 21,00
Hummer a la China Town

verschiedene chinesische Gemuse und scharfe Sauce nach Kon-Pou 22,80
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Senioren

Schnell - Teller - Gerichte

&

<1 [ k2 755 0

Gebr.Reis mit Huhn & Ei Gebr.Nudeln mit Huhn
und Gemiise

Chop-Suey Gemise mit Huhn Knusprig paniertes Hiihnerfleisch
Gemiise mit SuB-Sauer Sauce

K8 K10 y
Vegetarisch - Vegan Rinderfilet m. Zwiebeln,Paprika
(Chop-Suey) & Sojasauce
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Senioren

Schnell - Teller - Gerichte

M&

K11 ,90 K14 8 !90

Ka-Li-Kai Gebr.Nudeln mit Ente
Curry-Huhn mit Bambus, Paprika & Sojasprossen

Champignons - scharf

K15

| 8,90

Ente SuR - Sauer
mit Ananas, Bambus, Paprika

ko 7 20

Gebackener Fisch mit Ananas Mifang gebr. Reisnudeln
Paprika, Bambus, SiiR-Sauer mit Krabben & Sojakeimen, Ei
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G1

G5

G6 Cantonesische Reistafel Platte ab 2 Personen

F10 Meeres- Feuertopf flr 2 Personen
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Menii Platte

ab 2 Personen

Partner - Enten Platte ab 2 Personen

- Peking-Gulasch-Suppe

- Knusprig gegrillte Peking Ente mit verschiedenem Gemduse

- Hoi-Sin und scharfer Sauce Pro Person 17,80

Indonesische Reistafel Platte ab 2 Personen

- Kropoek

- Peking-Gulaschsuppe oder Fruhlingsrolle

- Hihnerbrust mit Bambus, Paprika und Champignons
in Curry-Sauce scharf

- Rinderfilet mit Bambus und Paprika scharf gebraten

- Ku-Lou-Yuk gebackene Schweinefleischballchen in Teig mit Bambus
Sojasprossen und Ananas suf3-sauer

- Satee Schweinefleischspielde mit Erdnusssauce

- Gebackene Banane mit Honig Pro Person 17,80

- Kropoek
- Peking-Gulaschsuppe oder Fruhlingsrolle
- Knusprig gegrillte Ente mit Ananas, Bambus und Paprika
und sul3-sauer Sauce
- Huhnerfilet mit Bambus und Paprika, Champignons gebraten
- Knusprig leicht paniertes Huhnerbrustfilet mit pikanter Sauce scharf
- Satee Rindfleischspieflte mit Erdnusssauce
- Atja-Salat Sojasprossensalat
- Gebackene Banane mit Honig Pro Person 18,80

Verschiedene Sorten: Krebsfleisch, Muscheln, Krabben
Tintenfisch, chinesische Garnelen und chinesisches Gemise
in Knoblauchsauce

38,50




| 1 [

L]
=]

IE
N

Mittagsmenii

Dienstag bis Samstag 12.00 bis 14.30 Uhr - auRer an Feiertagen

Zu jedem Ment bieten wir eine Peking-Gulasch-Suppe
gemischten Salat oder eine Fruhlingsrolle als Vorspeise an.

Chop-Suey verschiedene chinesische Gemuse mit Schweinefleisch 8,50
Chop-Suey verschiedene chinesische Gemuse mit Rindfleisch 8,50
Chop-Suey verschiedene chinesische Gemuse mit Huhnerfleisch 8,50
Knusprig leicht paniertes Hiihnerfleisch

auf Sojasprossen und pikanter Sauce 8,80
,» Ka-Li-Kai "

Curry-Huhn mit Bambus, Paprika und Champignons scharf 8,50
Rinderfilet geschnitzeltes mit Zwiebeln in Sojasauce gebraten 8,80
Huhnerbrust

mit Bambus,Champignons und Mandeln 8,80

Ente nach Hong-Kong Art knusprig gegrillt mit Gemuse u.Hoi-Sin Sauce 9,90
,,» Acht Schatze" chin. Krabben, Huhnerfleisch, Rindfleisch

Bambus, Paprika, Morcheln und To-Fu Sojasabohnenkase 9,90
Buddhisten-Fastenspeise vegan,vegetarisches Gericht mit chin. Gemise 8,30
Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch, Sojasprossen und Ei 8,50
,,Nasi-Goreng"

gebr.Reis mit Huhnerfleisch, Krabben, Curry und Ei 8,50
,,Bami-Goreng" gebr.Nudeln mit Hihnerfleisch

Krabben, Sojasprossen, Curry u.Ei 8,50
,,Mifang a la Singapur" gebr.Reisnudeln mit Hihnerfleisch

Krabben, Sojasprossen, Curry und Ei 8,80
,,Babi-Pangan" Hotcook

gerostetes Schweinefleisch auf Sojasprossen mit pikanter Sauce scharf 10,80
Hotcook geschnetzeltes Rinderfilet mit Bambus, Paprika, Broccoli, Knoblauch

in Tau-Si Sauce ( schwarze-Bohnen Sauce ) 10,80
,»,Ente a la Shanghai" Hotcook

knusprig gegrillt auf Gemuse mit scharfer Sauce 11,80
Huhnerleber

mit Zwiebeln in Sojasauce gebraten 9,00

Ente SuiR-Sauer
knusprig gegrillt auf Ananas, Bambus, Paprika und suf3-sauer Sauce
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D1
D5
D7
D8
D9
D10
D15
D 16
D18
D19
D 20

Dessert

Chinesische Lychees

Gemischtes Eis 3 Kugeln mit Sahne

Frichtebecher mit gemischtem Eis und Sahne
Bananenboot mit gemischtem Eis, Sahne und Schokoladensauce
Gebackene Banane mit Honig

Gebackene Banane mit Eis

Gebackener Apfel mit Honig

Gebackener Apfel mit Eis

Gebackene Banane mit geraspelter Kokosnuss und Honig
Uberbackene Vanilleeiscreme mit geraspelter Kokosnuss
Uberbackene Vanilleeiscreme und Banane mit geraspelter Kokosnuss
Honig und Rum flambiert
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Warme Getrdanke

Coffee & more

Tasse Kaffee
Latte Macchiato
Tasse Cappuccino
Kakao

Eiskaffee

Tasse Espresso

lea Time

Tasse schwarzer Tee

Kannchen chin. Jasmin Tee
Grofes Kannchen chin. Jasmin Tee
Kannchen chin. Griner Tee

Grolies Kannchen chin. Griner Tee
Intern. Pfefferminztee

Frichtetee

Schaumwein - Sekt

Henkel / Deinhard Piccolo

Mumm Piccolo

Henkel trocken

Deinhard Lila

MM Extra Auslese

Mumm Extra-Dry

Pommery Royal-Brut

Moet et Chandon ( Brut-Imperial )
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itb ““‘Z Pils vom Fass 0,3
- Ml’@ or Pils vom Fass 05 1 4,40
Alsterwasser (pils und Sprite) 0,3 | 2,80
Alsterwasser (pils und Sprite) 0,5 | 4,40

_ Hefe-Weil3bier (akonoifreiy Flasche 0,5 | 4,20

T Hefe-WeiRbier ey~ Flasche 05 | 4,20
152“ IKEiner tefe-weitbior ouvey  Flasche 05 1 4.20

. vom Fass 0,3 1 2,80

it vom Fass 0,5 1 4,40
Krefelder (Alt und Cola) 0,3 [ 2,80
Krefelder (ait und Cola) 0,5 1 4,40
Tsingtao Beer (chin.Bier) Flasche 0,331 3,20
Bittburger (Alkoholfrei) Flasche 0,331 2,90
Malzbier Flasche 0,331 3,00

Alkoholfreie Getrinke

2 (koffeinhaltig) 3| 2,50
6@% (koffeinhaltig) 0,5 [ 4,00
Gl (koffeinhaltig) 0,3 [ 2,50
&M@ (koffeinhaltig) 0,5 | 4,00
(gefarbt mit Betacarotin) 0,3 [ 2 ,50
@ (gefarbt mit Betacarotin) 0,5 [ 4,00
E 0,3 1| 2,50
@ﬁ 05 | 4,00
GEROLSTEINER sprudel Flasche 0251 2,40
Sprudel Flasche 0,751 6,40
S' Ginger Ale (chininhaltig) 0,2 | 2,90
P®  Bitter Lemon exnmarn 0,2 1 290
V Tonic Water (chininhaltig) 0,2 | 2,90
Guavensaft 0,2 1| 3,00
Apfelsaft 0,251 2,80
Appelschorle 0,2 1 280
Orangensaft 0,2 | 2,90
Eistee |
Orangina
Red Bull

Ananas Saft
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Weinkart

Reihnhessen

Spatlese, lieblich, suffig, fruchtig
Mosel-Saar-Ruwer-Wein

Riesling, Kabinett, halbtrocken
Mosel-Saar-Ruwer-Wein

Riesling, Kabinett, trocken
Rhein-Pfalz-Weil3herbst

Portugieser, lieblich, fruchtig
Rhein-Pfalz ,,Edler von Mornag"
lieblich, suffiger, aromatischer Rotwein

Klassische Qualitiiten aus Frankreich

Blanc de Blanc Klasischer WeiRwein, trocken
Rosewein trocken

Merlot Rotwein, trocken, kraftig

Chinesische Flaschenweine

Takara Plum-Wine Jap.Pflaumen-Wein ( lieblich )
Chin. Lychee-Wein ( lieblich und fruchtig )
Chin. Weil3-oder Rotwein ( trocken oder lieblich )
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Aperitifs

Martini rosso, bianco, extra dry

Chinesische und Japanische Spirituosen
Chinesischer Lychee-Wein

Japanischer Pflaumen-Wein

Sake (Japanischer Reis-Wein)

Kao-Liang-Chiew (Chinesischer Reisschnaps)
Mei-Kuei-Lu-Chiew (Chinesischer Rosenschnaps)
Chuk-Yip-Ching (Chinesischer Bambusschnaps)
Chinesischer Mou-Tai

Wu.Chia-Pi-Chew

Cocktails - Longdrinks

Martini Cocktail

Manhatten Cocktail

Cola (koffeinhaltig) mit Whisky

Gin-Tonic (chininhaltig)

Wodka-Lemon

Baccadi-Cola

Campari bitter mrawson mit Soda
Campari bitter mranson mit Orangensaft
Pernod mit Sodawasser

Aperol Spritz

Spirituosen
Linie Aquavit
Malteserkreuz- Aquavit
Aalborg Jubilaums-Aquavit
Korn

Jagermeister
Hollayndischer Grenever
Russischer Wodka
Jugoslawischer Slivovitz
Tequila

Gordons Dry-Gin
Underberg

Fernet Branca / Menta
Scotch Whisky Johnny Walker / Jim Bean
Williamsbirne

Ramazotti

Uzo

Sambuca

Baileys

Grappa

Cognac - Weinbrand

Auf Anfrage
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Cocktails

Pina Colada Karibisch, cremig, siiR, mit Jamaika Rum, Kokos und Ananas

SEX on the Beach Verfiihrerisch mit Pfirsichlikér, Wodka ,Zitrone 6,50
Orange und einen Hauch von Grenadine

Caipirinha Die Sonne Brasiliens-Copacabana aus frischem 6,50
Zuckerrohrsaft mit Lime Juice und Rohrzucker

Tequila Sunrise Charaktervoller Klassiker mit Tequlia, Orange 6,50
Zitrone und Grenadine

Mai Tai Fein abgestimmter Mix aus Jamaika Rum, Apricot Brandy 6,50
und Zitusfriichten, abgerundet mit dem typischen Mandelaroma

Swimming Pool Urlaub zum Trinken, fruchtig-frisch mit Blue Curacao 6,50
Wodka, Jamaika Rum, Coconut Cream und Ananas

Planter’s Punch Klassischer Rum-Cocktail aus den Siidstaaten 6,50
mit kraftigem Aroma durch Jamaika Rum, Grenadine, Angostura
Zitrone und Orange

Zombie Voodoo-Zauber im Glas, kraftig-aromatisch mit Jamaika Rum 6,50
Apricot Brandy, Limette und Ananas

Alkoholfrei

red Berry Fruchtig-frisch aus roten Beeren, abgerundet mit Orange 5,50
und Zitrone und einem Hauch von Minze

Virgin Colada Ein karibischer Traum, cremig siit mit Ananas und Kokos 5,50

Big Apple Erfrischender Cocktail mit dem fruchtigen Aroma 5,50
von Granny-Smith-Apfeln und Orangen

Tropical Mystery Fruchtiger Cocktail mit Pfirsich, Banane, Kiwi, Ananas
Maracuja und einem Hauch Kakao
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