Wein Empfehlung
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zu den Wildgerichten

Bitte beachten Sie unsere Wildwein Empfehlung

Zu unserem Wildbret

Wir danken den Jégern fiir die waidgerechte Jagd und die

Qualititsbewusste und professionelle Handhabung mit dem Wildbret.
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Vorspeisen

Nusslersalat einfach mit Ei und CroGtons

Nusslersalat mit gebratenem Speck, Ei, und CroGtons

Suppen

Kurbissuppe mit gerdsteten Kirbiskernen und

Kerndl parfiimiert

Spatzlipfanne,

Spatzli, Speck, Champignons, Gemuse und Pfirsich

Rehpfeffer (Civet de Chevreuil)
nach altem Rezept gekocht
Serviert mit Jagergarnitur
Rotkraut, Marroni,

Preiselbeerapfel, und Spatzli

Reh Geschnetzeltes (Emincé de Chevreuil)
“vom guten Stiick” an Steinpilzsauce
Rotkraut, Marroni,

Preiselbeerapfel, und Spatzli

Wildschweinpfeffer (Civet de Sanglier)
nach Art des Hauses zubereitet
Serviert mit Jagergarnitur

Rotkraut, Marroni,

Preiselbeerapfel, und Spatzli

Fr. 12.50
Fr. 13.50

Fr. 11.50

Fr.29.00

Fr. 35.50

Fr. 40.50

Fr. 35.50

Unsere Spezialitdten

servieren wir auf dem Teller mit hausgemachten Spatzli,

und grosser Wildgarnitur

Hirsch (Cerf) Medaillons

vom Hirsch / Cerf Reh (Chevreuil) Medaillons
Fr. 47.50 Rehmedaillons vom guten Stlick
Fr. 48.50

Serviert mit Sauce nach Wahl

Steinpilzrahmsauce, Preiselbeersauce, Sauce Maison au Cognac

(Sauce aux Bolets, Sauce aux Airelles, Sauce Maison au Cognac)

Rehriicken (Selle de Chevreuil) (ohne Knochen)

Zart rosé gebraten, Serviert mit Dylan's

Sauce Maison au Cognac

Tellerservice Fr. 53.50

Auf Vorbestellung
(Plattenservice ab vier Personen)

auf Rucken serviert 65.50

Wild Beilagen Teller Samtliche Wildbeilagen serviert mit Spéatzli Fr.29.50
Vegi Spétzlipfanne wie oben jedoch ohne Speck Fr.28.50

»,Keine Abdnderungen der Garnituren und Beilagen méglich®



