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Rezept

1/2 Vanilleschote
5 Tropfen Orangen-Ol
3 g Vanillezucker
3 dl Wasser
2 Sternanis
1/2 Zimtstange
1TL Honig
2 Beutel Hagebuttentee
4 Orangen
3 Zweige Rosmarin
4 Orangenscheiben
2 cl Arancello
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Zubereitung

Vanilleschote auskratzen, mit
Orangen-Ol, Vanillezucker,
Wasser, Sternanis und
Zimtstange in einem Topf
erhitzen.
Hagebuttentee-Beutel
hinzufigen und kurz
aufkochen lassen.

e 4 Orangen auspressen und den
Saft in den Topf geben.
Honig einruhren und den Tee
fur 5-10 Minuten ziehen lassen.
Vor dem Servieren mit
Rosmarin und
Orangenscheiben garnieren.
Optional: mit Sternefeld Limo
oder Arancello verfeinern.
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LIKOR FUR DIE
SCHWEIZER
BIODIVERSITAT

ARANCELLO

EXCELLE

SWISS LIQUEUR

ORANGEN FREI VON
ZUSATZSTOFFEN AUS SIZILIEN

ENTHALT REIN NATURLICHE
INHALTSSTOFFE

HERGESTELLT UND ABGEFULLT
IN DER SCHWEIZ

% FORDERT DIE BIODIVERSITAT
IN DER SCHWEIZ

CONSUMED AS A DIGESTIVE
OR IN A COCKTAIL
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