
ARANC

ELLO

PUNSCH

Genuss



1/2 Vanilleschote 
5 Tropfen Orangen-Öl

3 g Vanillezucker
3 dl Wasser
2 Sternanis

1/2 Zimtstange
1 TL Honig

2 Beutel Hagebuttentee
4 Orangen

3 Zweige Rosmarin
4 Orangenscheiben

2 cl Arancello

ARANC

ELLO

PUNSCH

Rezept



ARANC

ELLO

PUNSCH

Vanilleschote auskratzen, mit
Orangen-Öl, Vanillezucker,

Wasser, Sternanis und
Zimtstange in einem Topf

erhitzen.
Hagebuttentee-Beutel
hinzufügen und kurz

aufkochen lassen.
4 Orangen auspressen und den

Saft in den Topf geben.
Honig einrühren und den Tee

für 5-10 Minuten ziehen lassen.
Vor dem Servieren mit

Rosmarin und
Orangenscheiben garnieren.

 Optional: mit Sternefeld Limo
oder Arancello verfeinern.

Zubereitung



ARANCELLO
EXCELLENT  SWISS  L IQUEUR

CONSUMED AS  A  D IGEST IVE
OR IN  A  COCKTA I L

H E R K U N F T
S A F T I G E  U N D  U N B E H A N D E L T E
O R A N G E N  A U S  S I Z I L I E N

G E S C H M A C K
F R U C H T I G ,  V O L L M U N D I G ,
M I T  E I N E M  H A U C H  V O N
S Ü S S E

P E R F E K T  S E R V I E R T
A U F  E I S ,  A L S  A P E R I T I F  O D E R
I M  M I X G E T R Ä N K

SWISS MADE
HANDCRAFTED SPIRITS

STERNENFELD L IMO
AM STAUSEE  10

4 127  B IRSFELDEN

WWW.STERNENFELD - L IMO.CH
VERKAUF@STERNENFELD - L IMO.CH

ENTHÄLT  RE IN  NATÜRL ICHE
INHALTSSTOFFE

HERGESTEL LT  UND ABGEFÜLLT
IN  DER  SCHWEIZ   

FÖRDERT  D IE  B IOD IVERS I TÄT
IN  DER  SCHWEIZ

ORANGEN FRE I  VON
ZUSATZSTOFFEN  AUS  S IZ I L I EN  


