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H e f e t e i g

2/3 der Mehlmenge und alle restlichen Zutaten in eine
Rührschüssel geben und kräftig durchkneten.

Restliche Mehlmenge dazukneten bis sich der Teig vom
Schüsselrand löst. Zugedeckt gehen lassen.

Z u b e r e i t u n g

Mein Newsletter: www.vroniroell.de

Verwendet anstelle der Milch einen Pudding den ihr nach  
Packungsangabe zubereitet zusammen mit Vanillezucker
unterhebt.
Gibt einen super Geschmack und der Teig bleibt saftiger 

Tipp:


