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/A/ustrian pas: Osterreichische Schmanker) im apas
n Thomas Pichlma}iﬁrr und Tanja Gejzinggr.

Essen auf Radern

MOBILE SCHMANKERL. Foodtrucks mit dsterreichischen Spezialititen, Anhinger mit
fangfrischem Fisch und sogar ein mobiler Holzbackofen rollen durch den Pinzgau.
Wir haben uns durchgekostet und die Gefahrte genauer betrachtet. Von Tanja Fiirstauer

er kennt es
nicht? Wenn
der Magen
knurrt, muss
es schnell gehen. Doch Fast-
food muss auf keinen Fall
immer ungesund sein. Bei
Veranstaltungen oder an
fixen Standorten - wir
haben uns schlau gemacht
und so manche Gour-
met-Mobile entdeckt.

Austrian Tapas. Im Food-
truck & Catering von Tho-
mas und Tanja findet man
vor allem oOsterreichische
Klassiker neu interpretiert.
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Ob ,,Saure Nidei“ mit pinkem
Sauerkraut, Schweinsbraten-
knodel oder Tafelspitzravioli
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— mit den neuen alten Ge-
richten hat der I
Saalfeldner

einen richtigen Trend ge-
setzt. Die Speisen sind als
& s+ om_wo». Kleine oder grofie Portion
o ,,E_,, e und auch als Tapas-Vari-
L = - W ante zum Durchkosten
LT ':w zu haben. Die Produk-
- =" te dazu bezieht er

von regionalen Bauern

“‘/"‘r und Lieferanten. Ohne
Zusatzstoffe und Ge-
schmacksverstirker und mit
nachhaltiger Verpackung be-
kommt man hier ,Essen mit
gutem Gewissen®. Seine Spe-
zialititen serviert Thomas
gleich an mehreren Standor-
ten im Pinzgau und in Tirol.
Um den Foodtruck nicht zu

—

FOTOS: AUSTRIAN TAPPAS, WWW.FISCHUNDMEHR.EU

Jasmin und Rupert
Steffner von

Fisch und

Mehr.

,ﬁ

S
verpassen ist man
am besten  online:

Standorte, Zeiten und den
aktuellen Wochenplan findet
man bei @AustrianTapas auf
Instagram und Facebook.
Gustieren und Schmokern
kann man auf der Website —
dort findet man auch alle In-
fos tber die Produzenten.
austrian-tapas.at
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HOCHWERTIGE MESSER & ZUBEHOR

fiir Haushalt, Gastronomie & Hotellerie
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Fisch und Mehr. Seit 2012
importieren Rupert und Jas-
min aus Mittersill regionale
und internationale Kostlich-
keiten aus den Weltmeeren,
Fliissen und Seen. Bereits mit
22 Jahren iibernahm Rupert
Steffner das Geschift eines
mobilen Fischverkaufers, der
in seinen wohlverdienten Ru-
hestand ging. Ehe er sich ver-
sah verhandelte Rupert ¥
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SiiBe Baumku-
chen von Katalin
& Gabor Marva-
ny und Norbert
Kasza (v. li.).

Andreas Unter-
berger mit
seinem mobi-
len Holz-
backofen.

e

beleben. Ne-
ben den rus-

mit den Verkdufern am Fi- fir seine Kunden parat, wie rauchertes, cker. Im Crazy Cake-Truck chenbicker bieten ihre Spezi- oder dem Bike Fest in Leo-
gibt es auch Herzhaftes wie alititen vor allem bei Veran-  gang an. crazycake.at *
Hot Dogs und Pulled staltungen, wie dem Jazzfes-

Pork-Burger. Die beiden Ku- tival, bei der Herbstmesse

schmarkt in Italien am Hafen die Zubereitung perfekt ge- verschiedene
von Chioggia. Als gelernter lingt. Neben rund 50 Sorten = Meeresfriich-
Koch hat er immer einen Tipp ~ Fisch gibt es taglich frisch Ge-  tesalate, Matjes

und andere Lecke-

tikalen Bau-

FOTOS: ANDREAS UNTERBERGER , CRAZY CAKE,

ernbroten lan-
den auch Dinkelpiz-
reien. Zu finden sind die De- zen und Grillbrote im Ofen.
likatessen an drei Tagen in  Standorte: Derzeit heizt
Kitzbiihel, St. Johann in  Andreas seinen Ofen in
Tirol, Zell am See und Mit-
tersill. Genaue Standorte und

AT-BIO-402

Osterreichische J"_'.r_l
& Landwirtschaft Faf _"' fl
NATIONALPARK

GARTNEREI

5724 Stuhlfelden
Am Radweg 9

Alle Infos unter

Maishofen vor der Bickerei

Wedl Messe

jveal iviesse >aizbureg
Unterberger, ansonsten kann
man den mobilen Backofen
flexibel fir Veranstaltungen
oder Feiern buchen. i ,
unterberger.at . o>

wedl.com/messe

Zeiten finden Sie online auf:
fischundmehr.eu

Holzofen. Rustikale Bauern-
brote mit rescher Kruste und

dem unverwechselbaren  Crazy Cake. Gebacken wer-

Messe I\-I/IGI;-ILIG\HTS_

zu € 15,- oder € 20,-

Freie Zustellung wochentlich oder 14-tagig,
ganzjahrig. Sortiment variiert nach Saison

Unsere Partner sind zertifizierte Bio-Erzeuger
Die Mehrwegkiste spart Rohstoff und Mull

Sie bezahlen die Monatsrechnung
mit Zahlschein

Wir beliefern auch die Gastronomie
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rauchigen Geschmack erhalt
man nur aus dem Holz-
backofen. Andreas von der
Béckerei Unterberger in
Maishofen hat den Holzofen
mobil gemacht. Mit der &l-
testen Art Brot zu backen

will der Béckermeister das
urige Handwerk wieder neu

den die ,Germteigbdume®,
besser bekannt als Baumku-
chen, nach einem ungari-
schen Familienrezept von
Norbert und Gabor. Zu ha-
ben sind die siifien Kuchen in
verschiedensten Variationen
mit Zimt, Vanille, Kakao, Ko-
kos, Walnuss oder Streuzu-

‘\28 - 30, September 2021

Dlenstag Donnerstag

Dt
Ferry Porsche CONGRESS CENTER

*Zell am See

Brucker BundesstralRe 1a
5700 Zell am See

/ Messezeiten:
Jeweils von 09:00
bis 18:00 Uhr

+ Reichhaltiges regionales Angebot s
« Scharf kalkulierte Aktionspreise

* Neuheiten & Trends der Industriepartner

* Interessante Naturalrabatte mkluswe
organisierter Zustellung zu Ihrem Betrleb

* Verkostungen

Rahmenprogramm:

Topwinzer & Starkdche iu Cast
Weingut Walter Skoff

Di. 28.09.:

Der neue C+C
\Vedl in Saalfelden:

Eroffnung im

Dezember 2021

Thomas Horl - Kiichenchef Hochkonlgln

Mi. 29.09.: Weingut Stefan Lang

Stefan Streitberger - Kiichenchef Tom AImhutte
Wirte-Stammtisch ab 17: 00 Uhr ~

Do. 30.09.: Nenad Panic - Kuchenchef Hotel Puradles



