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Zutaten flir 4 Personen

350¢g (= | Beutel) Tasty Taste
Tomaten-Sahne-Sauce

400g Pasta eurer Wahl

200g Cherrytomaten

I Paprika

| Handvoll frischer Blattspinat

100g - 200g Mozzarella gerieben
oder in Scheiben
Etwas Salz und Pfeffer

Zubereitung

So einfach geht's:

|. Ofen auf 175° Grad Ober-/ Unterhitze vorheizen.

2. Pasta bissfest kochen (ca. 2-3 Minuten kiirzer als die angegebene Kochzeit).

3. Pasta mit Sauce und Gemuse vermengen und in eine grof3e Auflaufform geben.
Nach Belieben mit etwas Salz und Pfeffer wirzen.

4. Mozzarella auf der Pasta-Gemuse-Mischung verteilen und fur 10-12 Minuten im
Ofen uberbacken.

Buon appetito!!

Fiir weitere Rezeptideen und Infos zu Tasty Taste besuche uns auf unserer Website:
www.tasty-taste.de oder folge uns auf Instagram @tastethetastytaste



http://www.tasty-taste.de/
https://www.instagram.com/tastethetastytaste/

