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Buffet Kalt

bunte Antipasti-Platte mit Oliven, gefiillten Paperini und getrockneten Tomaten Serrano-Schinken mit Cantaloupe-Melone

gegrillte Paprika und Zucchini Tapenade von schwarzen Oliven
Vitello Tonnato Tomatensalat mit Thunfisch und Ei
Original Parmaschinken mit Zuckermelone und Pinienkerne Meeresfriichtesalat mit Pulpo
Gemischte Salamiplatten mit Feigen Datteln im Speckmantel (vor Ort gebraten)
Gemischte Salatplatte mit Rucola, Radicchio und Parmesan Zitropenhéhnchen von der Unterkeule

r
Tomatenplatte Caprese mit Mozzarella und Basilikum Albondigas vom Rind in wiirziger Tomatensauce

- os.mannkartoffeln

:' -1-‘ - .mittoienfrischem Baguette ::_ .‘ - -*:F?atatas Bravas (vor Ort frittiert)
- 9 iy v ‘.: i ""' . Ea . 1';:'-"' Tortilla de Patatas
:_ : h":‘ . ..hrEuff.et W5 ""“:l . 'T- \ 'Paella Vegetales (vor Ort geschmort)
X Piccata m'l-laﬂese ¥on der Pute (vor Ort g ?‘En) 3 2 ;t . ofenfrisches Baguette ,‘I

. ¥ Rlbsengarnele Padella shtKnobIauch und Rosmanr@z igebraten) .‘_, f_'l: ‘ ," I 1

| | Gelsl'@m&rt:a Kalbshaxe "Osso Buco 3 ﬁE—L‘t:I ) : Dessert h '5 1" .‘ Y

1"'— - "51"' ::' t‘ ~ Crema Catalai{’: : e

S hhn

\k { .r;_ ]
4 o+

: ¥
?h.i : nna Cotta mit Passﬁhsfﬂgcht .

Panna Cotta mit Passionsfrucht T _ : hl

el e R -



A NeLE B ADISCHESIMENUD! A AN A B AU ANE oS cHESITMISREIS A - AT A

Vorspeise Vorspeise
Variation von der Schwarzwaldforelle mit Sahnemeerrettich fein geschnittener Rettich mit gesalzener Butter Veggie
Carpaccio vom Schwarzwalder Schinkenspeck mit Steinpilzen hausgemachter Obazda Veggie
... dazu ofenfrische{ia&uette bunter Gemiisesalat mit Radieschen, Gurke und Paprika

und roter Fruhlingszwiebel Veggie

M Suppe ... mit ofenfrischem Bauernbrot

“Rinderkraftbriihe mit Fladle oy .

. 44 y

Krustenbraten vom Qualivo-Schwein mit kraftiger Schwarzbiersauce

Hauptgang
Salat

‘ Frischer Feldsalat (saisonal) knusprig gebratene Jr;linihaxen vom Qualivo-Schwein

fel-Speck-Vinaigrette und Croutons Gegrillte I:I'eWLe‘:

~Schwammerlpfannchen” mit Steinchampignons und Phifferlingen Veggie

.':'- T r %
Hauptgang - hausgemachte Brezelknodel
') Schweinemedaillons mit frischen Phfferlingen (saisonal) — frisch geriebene Kartoffelknodel
t Burgunderbraten vom Qualivo-Rind bayerisches Kraut mit Speck und Kimmel
» '%Mejmischem Reh mit Preiselbeeren
| L .vegetarisclzhe Gemiuseplatzchen Veggie Nachspeise
) hausgemachte Spatzle bayerische Creme mitroten Frichten
geschmelzte Serviettenknddel gemischtes Kasebrett mit frischem Obst-und Bauernbrot

Gemuseplatte mit Karotten, Speckbohnen und Broccoli .
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Nachspeise
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GrieBflammeri mit Kirschsuppe ‘1
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A A A A A DIESE MENUVOR

SOLLTEN SFE ETWAS VERMISSEN
ANDERE ZUSAMMENSTELLUNGEN WUNSCHEN
ODER ANDERE PRODUKTE BEVORZUGEN,
SPRECHEN SIE UNS GERNE AN.

»

WIR WERDEN IHREEWUNSCHE ERFULLEN.

METZGEREI &
Telefon 07644 356 PARTYSERVICE info@metzgerei-brand.de
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Vorspeise
bunte Anti-Pasti-Platte mit Paperini, Oliven, getrocknete Tomaten und Schafskase Veggie Suppe ,-nq.-._-i
luftgetrocknete Schinken- und Salamivariationen mit Honigmelone und Feige Marklklbschensuppe mit Rinderbouillon Veggie “-Jﬁ:- “‘Eﬁ“:if“‘
Tomatenplatte Caprese mit Mozzarella und Basilikum : -ii "t} _::'1 _ ::::"4 L
..~ dazu frisches Steinofenbaguette = Sajat . “’fgi":’-};{l"“' |
- . bunter Blattsalat mit Joghurtdressir;g oder Essig—.('jl Vinaigrette \/eg‘gie_' .
Salat
gemischter Salat mit Rucola, Radicchio, Cocktailtomatchen und Hauptgang
R o gehqb_eitem_ Pa!r-:mfesa_r!__Ve_gg_/'e = : ~ 1= Schweinemedaillons mit Steinchampignons und.Ba‘hifl_'sa,_t'ié-i'é-;-i""‘:—-'ﬁ'__ e
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zarter Kalbsbraten -von de-r Scﬁulter mit Thymianjus e e -_H s T:_ ;orcgheimer Kartoff_elgr:;\tin . "-', v 11- '
= — _B_rustﬁlet vom L_andhéi_hnchenjn Tomatensauce _ e gemischte Gemiseplatte mit Broccoli, Blumenkohl Veg.g.r-{ig und griine Boﬁnen mit 'specif
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Nachspeise

Tiramisu im Glaschen

Panna Cotta mit Frucht
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SpieBchen mit luftgetrockneter und Oliven
:tf . f 'TorAaten— MozzarellaspieBe mi-t Balsamico Veg
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" Alle andere

GERNE ERSTELLEN WIR IHNEN EIN ANGEBOT NACH IHRER AUSWAHL.

ABHOLUNG UND LIEFERUNG

Gerne koénnen Sie Ihr bestelltes Essen bei uns in der Zentralkiiche HauptstraBe 42 (Eingang von Kronengasse)
in 79341 Kenzingen abholen.

Fur die Lieferung fertiger Speisen berechnen wir:

Zone 1 (Umkreis bis 10 km ) 20,- €

Zone 2 (Umkreis bis 20 km) 35,- €

Zone 3 (Umkreis bis 40 km) 60,- €

Bei gebuchtem Servicepersonal, Koch oder Grillmeister setzten sich die Lieferkosten aus Fahrzeug-/ Gespann-
kosten (1,20 € inkl. MwSt. pro km) und der jeweiligen Stundensatze des Personals zusammen.

Ausgangspunkt der Kilometer-Ermittlung ist unsere Zentralklche in der Ha@ipt8traf3e 42 in 79341 Kenzingen.

ABHOLUNG UND REINIGUNG VON LEERGUT
Eine Abholung von Leergut ist nur nach vorheriger Vereinbarung mg one
Die Leihgegenstande wie Chafing Dishs, Vorlegebestecke, PlattegfoderSchiisseln bitten wir Sie spatestens 2 Tage
nach der Veranstaltung vorgereinigt und innerhalb unserer Ge iten in der HauptstraBe 42 in Kenzingen
abzugeben. Bei verunreinigtem Leergut erlauben wir uns_g ) mit 35,- €/Std. inkl. gesetzl. MwSt. in
Rechnung zu stellen

DIENSTLEISTUNG
Buchen Sie unser Servicepersonal, welches fur Sie und Ihre Gaste sefviert, anrichtet, tranchiert oder bedient.
t?_ odegfur den Kichenchef 45,-€/Std. jeweils inkl. gesetzl. MwSt.

Das Servicepersonal berechnen wir 35,-€

MIETGESCHIRR
Wir haben eigenes Mietgeschirr, welches
Bei grof3eren Veranstaltungen wie
in Endingen, welche eine grof3e

r Ihneln gerne auf Ihre Anfrage hin anbieten.

zeiten oder Firmenfeiern verweisen wir Sie gerne auf die Firma MS Event
n Geschirr und weiterem Veranstaltungszubehor zur Verfugung hat.

B o

BEZAHLUNG : -
Soweit schriftlich keine andere Vereian‘eh wurde, bitten wir Sie ab einem Rechnungsbetrag von mehr
als 2.000,- € um eine An gin e von 50% der Auftragssumme 14 Tage vor der Veranstaltung und die
ach‘ﬁ'e hnuﬂg?f’sfel.iung Zu begleichen.

' "*-'ff‘.-': : wi*;”'” 2

Restzahlung innerhalb 14

STORNIERUNG
Bei einer Stornierung bis zu 1

elt_grﬂsialtung fallen keine Kosten an. Bei einer Stornierung ab Tag 13
vor der Veranstaltung werdenglie -

warid oder Grof3e des Events angefallene Kosten in Rechnung gestellt.

PROBEESSEN L afin
Leider kdnnen wir lhnen grundsatz ich kein Probeessen anbieten, da wir keing he Gastronomie haben und

die Spelsg.ni-z im GroBtell nur fur private Veranstaltungen hergestellt werdencHin und Wﬂ%éh offentliche
Jen's h enen Sie einige unserer angebotenen Speisen vzm konnen.
S5, DAY g TR 9 2 0s

Es gilt ausSeh

Hauptstr. 42 | 79341 Kenzingen Hauptstr. 48 | 79353 Bahlingen a.K. info@metzgerei-brana.de METZGEREI &
Tel. 07644 356 | Fax 07644 923975 ~ Tel. | Fax 07663 913041 www.metzgerei-brand.de: PARIYSERVICE
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