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Dickhäuter
Rotwein Cuvée Blue Label trocken 2020
Kraftvoll • Ausdrucksstark • vielschichtig

Der große Bruder unseres beliebten Rotwein-Cuvées dickhäuter. Noch mehr 
substanz, noch mehr länge, noch mehr internationale Klasse. Auch nach      
meinung der grossen weinführer. Hervorragende ERgebnisse beim deutschen 
rotweinpreis und der falstaff rotweincuvée trophy. 

Charakter

rauchige Noten und Gewürze im Bouquet. zeigt, Fülle und Saft, besitzt, Kraft 
und Substanz. Kraftvolle, dunkelrote Farbe. Dezente Holzaromatik in der Nase. 
Sehr fruchtiger Duft von Schwarzer Johannisbeere, Pfeffer, auch Mandel. 
Im Mund hat er eine geschmeidige Anlage, auf dem cremigen Fond stehen feine 
Gerbstoffe, die Säure ist mild, die Gaumenfrucht früh präsent, sie nimmt die 
Cassisaromatik des Dufts wieder auf. Sehr Gute Länge.

Empfehlung

Perfekter begleiter Zu allen  Fleischgerichten • Exzellent zu Rind und Lamm 
vom Grill oder geschmort • aBer auch zu kräftigem Käse • verspricht auch 
solo vor dem kamin oder an einem lauen Sommerabend extrem langen genuss.

• Der Dickhäuter Blue label sollte vor dem Genuss einige stunden dekantiert werden •

Weinberg / Lese / Ausbau

Selektive Handlese
Traditionelle Maischegärung
12-Monatige Lagerung in französischen barriquefässern (1. und 2. Belegung)
Sorten: Merlot, Syrah, Cabernet Franc

Analyse

13,5 % VOL	 Alkohol
3,9 G/L		  Restzucker 
6,1 G/L		  Säure
18-20 °C		  Trinktemperatur
2022-2027	 optimale Trinkreife


