
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Gerichte werden frisch und mit Liebe zubereitet. 

Das kann während der Hauptzeiten schon mal etwas länger dauern :-) 

Wir bitten um Verständnis! 

Julia & Patricia  

mit dem Miles Diner Bregenz Team 
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APPETIZER  

Fried Onions      €   7,60 
Frittierte Zwiebelringe mit Dip (AO) 

Cheese Fries & Bacon     €   9,60 
Frittierte Pommes mit Käsesauce und Speckwürfel (AG) 

French Fries       €   5,50 
Frittierte Pommes mit Dip 

Sweet Potato Fries     €   9,90 
Frittierte Süsskartoffelpommes mit Dip 

Loop Fries        €   7,60 
Frittierte Kartoffelspiralen mit Dip (A)  

Moco Chips       € 11,50 
Tortilla Chips mit Pulled Pork und Käse überbacken mit Dip (GM*)  
 

SALADS im Tortilla Korb 

Classic Salad      €   8,60 
Frischer Blattsalat, Dressing, Weißbrotcroutons, Parmesan (ACFGMN) 

Garden Salad      € 11,60 
Frischer Blattsalat, Dressing, Tomate, Salatgurke, Zwiebel,  

Coleslaw (ACGM) 

Crispy Chicken Salad     € 15,90 

Frischer Blattsalat, Dressing, Weißbrotcroutons, Parmesan,  

knusprig frittierte Hühnerfiletstreifen in Cornflakespanade (ACFGMN) 

Grilled Chicken Salad      € 15,90 
Frischer Blattsalat, Dressing, Weißbrotcroutons,  

gegrillte Hühnerfiletstreifen, gegrillte Ananas (ACFGMN)  
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BURGER 
 

Cheese       €   13,50 
180 g Rindfleisch im hausgemachten Bun, Langenegger  

Dorfkäse, Salat, Tomate, Salatgurke, Zwiebel, Ketchup (AFGN) 

 Double Cheese  360 g  € 18,50 

Triple Cheese  540 g  € 23,50 

Trouble Cheese  720 g  € 28,50 

Old Fashioned       €   14,90 
180 g Rindfleisch im hausgemachten Bun, Langenegger 

Dorfkäse, Kartoffelpuffer, Salat, Zwiebel, Honig Senf Sauce (ACFGMN) 

 

Eddy’s hot chili       €   14,90 
180 g Rindfleisch im hausgemachten Bun, gegrillte Chili, 

gegrillter Speck, Salat, Zwiebel, Cocktail Sauce (ACFGN) 

 

Aloha         €   13,90 
180 g Rindfleisch im hausgemachten Bun, gegrillte Ananas, 

Langenegger Dorfkäse, Salat, Salatgurke, Curry Sauce (ACFGN) 

 

Johnny        €   15,90 
180 g Rindfleisch im hausgemachten Bun, Bio-Spiegelei, gegrillter 

Speck, Salat, Cocktail Sauce (ACFGN) 

 

Hangover         €   20,90 
360 g Rindfleisch im hausgemachten Bun, 2 x Langenegger 

Dorfkäse, 2 x gegrillter Speck, Salat, Tomate, Zwiebel, Cocktail Sauce (ACFGN) 
 

Nach Verfügbarkeit bieten wir hausgemachte Ländle Kuhfleischpattys 

vom Bauernhof Familie Hager, Dornbirn an.  

Aufpreis PRO Burgerpatty € 3,50 
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BURGER 

 

Crispy Chicken      €   13,90 
Knusprig frittierte Hühnerfiletstreifen in Cornflakespanade im 

hausgemachten Bun, Salat, Salatgurke, Curry Sauce (ACFGN) 

Grilled Chicken      €   13,90 
Gegrilltes Hühnerfilet im hausgemachten Bun, 

gegrillte Ananas, Salat, Salatgurke, Curry Sauce (ACFGN) 

 

VEGGIE & VEGAN BURGER 

Idaho State        €   13,50 
Kartoffelpuffer im hausgemachten Bun, Bio- Spiegelei, Salat,  

Tomate, Zwiebel, Honig Senf Sauce (ACFGMN) 

Kitchen Garden       €   13,50 
Gemüsepatty im hausgemachten Bun, Salat, Tomate,  

Salatgurke, Zwiebel, Sauerrahm Sauce (ACFGLN) 

The vegaNICEr       €   14,90 
Veganes Haferflocken-Kräuter-Gemüsepatty im  

hausgemachten Bun, Tomate, Salatgurke, Pflücksalat,  

vegane Mayo & Apfel Blaubeer Chutney (AFMN) 
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PULLED PORK BURGER 
 

Classic       € 16,90 
Gezupftes Schweinefleisch in BBQ Marinade im  

hausgemachten Bun, Coleslaw, Salat (ACFGMN*) 

Special       € 16,90 
Gezupftes Schweinefleisch in BBQ Marinade im  

hausgemachten Bun, Salat, Tomate, Salatgurke, 

Zwiebel, Cocktail Sauce (ACFGMN*) 

Onion  Lover       € 17,90 
Gezupftes Schweinefleisch in BBQ Marinade im  

hausgemachten Bun, frittierte Zwiebelringe, Salat, 

Zwiebel, Sauerrahm Sauce (AFGMNO*) 

Crazy        € 17,90 
Gezupftes Schweinefleisch in BBQ Marinade im  

hausgemachten Bun, Langenegger Dorfkäse,  

gegrillter Speck, Salat, Cocktail Sauce (ACFGMN*) 

Farmer       € 18,90 
Gezupftes Schweinefleisch in BBQ Marinade im  

hausgemachten Bun, Kartoffelpuffer, Bio-Spiegelei,  

Salat, Zwiebel, Honig Senf Sauce (ACFGMN*) 

Ruby‘s        € 18,90 
Gezupftes Schweinefleisch in BBQ Marinade im  

hausgemachten Bun, gegrillter Speck, Röstzwiebel,  

Bio-Spiegelei, Salat, Zwiebel, Cocktail Sauce (ACFGMN*) 

Pulled Pork Bowl      € 19,90 
Gezupftes Schweinefleisch in BBQ Marinade, Pommes,  

Salat, Sauerrahm Sauce im Tortilla Korb (AGM*) 
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BEILAGEN / SIDES  

French fries   € 3,50 
Kleine Portion frittierte Pommes 

Loop fries   € 4,50 
Kleine Portion frittierte Kartoffelspiralen (A) 

Sweet Potato fries  € 6,50 
Kleine Portion frittierte Süsskartoffelpommes 

Cheese fries & Bacon € 5,50 
Kleine Portion frittierte Pommes mit Käsesauce und Speckwürfel (AG) 

Fried Onions  € 4,50 
Kleine Portion frittierte Zwiebelringe (AO) 

Small Salad    € 4,00 
Kleiner Blattsalat, Dressing, Weißbrotcroutons, Parmesan im Tortilla Korb 
(ACFGMN) 

Small Coleslaw  € 4,00 
Kleine Portion amerikanischer Krautsalat, Blattsalat im Tortilla Korb (ACGMN) 

 

** Beilagen nur in Kombination mit Hauptspeisen ** 

 

HOMEMADE DIPS je 1,00 Euro 
Ketchup | Cocktail Sauce (CG) 

Honig Senf Sauce (CGM) | Curry Sauce (CG) 

Sauerrahm Sauce (G) | BBQ Sauce (M) 

DIPS  Vegane Mayo (FM) | Mayo (C) | Sweet Chili | Hot Sauce 
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BURGER TOPPINGS 

Tomate  50 Cent gegrillte Ananas  90 Cent 

Salatgurke  50 Cent gegrillte Chili   90 Cent 
Zwiebel  50 Cent gegrillter Speck  90 Cent 
Röstzwiebel  50 Cent Tortilla Chips   90 Cent 
Dorfkäse              1,00 Bio-Spiegelei       1,20 
Fried onions 2 Stk. 1,30 Kartoffelpuffer      1,60 
Coleslaw   1,30 Chicken Stripes 2 Stk.     3,00 
Rindfleischpatty          5,00  
Port. Pulled Pork         4,00  

 

CHICKEN 

            

Crispy Chicken Stripes*     € 14,90 
Hausgemachte knusprig frittierte Hühnerfiletstreifen in  

Cornflakespanade mit Pommes und 1 Dip nach Wahl (AG) 

Chicken Drumsticks*    € 16,90 
Hausgemachte knusprig frittierte Hühnerfiletstreifen in  

Cornflakespanade, Hühnerkeule und Hühnerflügel von Hühner.Gut aus 

Höchst in BBQ-  oder Chili Marinade mit Pommes und 1 Dip nach Wahl 
(AGLM) 

 
* Du möchtest eine andere Beilage? Kein Problem! Für einen Aufpreis von  

€ 2,50 kannst Du eine Beilage auf Seite 6 auswählen. 
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MILKSHAKES 0,5 l 

 

Vanille: Mit Milch von Lässers Schlösslehof aus Hard, Vanilleeis, 

 Schlagsahne, Zuckerstreusel und Kirsche (GO)   €   6,50 
 

Erdbeer: Mit Milch von Lässers Schlösslehof aus Hard, Erdbeereis,  

Schlagsahne, Zuckerstreusel und Kirsche (GO)   €   6,50 
 

Schoko: Mit Milch von Lässers Schlösslehof aus Hard, Schokoeis, 

Schlagsahne, Zuckerstreusel und Kirsche (GO)   €   6,50 

 

 

 

Bei uns gibt es leckeres, hausgemachtes Eis von  

Sabine und Herwig vom Eislädele in Bregenz. 
 
Eis im Glas 230 ml 

- SCHWARZWÄLDER KIRSCH (ACG) 

- TARTE AU CITRON (ACG) 

- TIRAMISU DELLA NONNA (ACGH) 

 

pro Glas € 5,80 

zum hier essen oder mitnehmen :-) 
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Du möchtest wissen, wo unsere Produkte 

herkommen? 
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SOFT DRINKS 

      0,3 l  0,5 l 

Cola/Spezi/ 

Orange/Zitrone € 3,90  € 4,90 

 

VOÜS Kräuter Brennnessel 0,33l € 3,90 

Rauch Eistee Zitrone/Pfirsich  € 3,90  € 4,90 

Säfte pur 

Mango/ Johannisbeere/ 

Orange/ KiBa (Kirsch-Bananensaft)  € 3,90  € 4,90 

Säfte gespritzt    € 3,20  € 4,20 

Soda      € 1,90  € 2,90 

mit Holundersirup oder Zitronensaft € 2,40  € 3,40 

Leitungswasser    € 0,50  € 1,00 

Almdudler 0,35 l      € 3,90 

Vöslauer Mineralwasser still/prickelnd 0,33 l € 3,50 

 

 

 
Fritz Kola oder Fritz Superzero 0,33 l   € 4,20 
Fritz Honigmelone 0,33 l     € 4,20 
Fritz Rhabarber- oder Apfelsaftschorle 0,33 l € 4,20 
Fritz Apfel-Kirsch-Holunder 0,33 l   € 4,20 
Fritz Ingwer-Limette 0,33l    € 4,20 
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LOCAL DRAFT BEER  
     

 0,3 l   0,5 l  1,5 l 

Mohren vom Fass (A) € 4,10  € 4,90  € 13,50 

Radler süss/sauer (A) € 4,10  € 4,90  € 13,50 

LOCAL BOTTLED BEER 

Mohrenbräu Radler Zitrone 0,33 l   € 4,40 
Fruchtig, erfrischend, naturtrüb (A*) 

Mohrenbräu Kellerbier 0,33 l     € 4,40 
Feine Bittere-, Karamell- und Röstnote (A) 

Mohrenbräu Pale Ale 0,33 l     € 4,60 
Hopfenbetont und fruchtig (A) 

Mohrenbräu „Helles“ 0,5 l     € 4,90 

Feine Malznote, mild gehopft, süffig (A) 

 

WHEAT BEER 

Mohrenbräu Hefeweizen 0,33 l / 0,5 l  (A) € 4,30 / € 5,10 

Bananen-Weizen 0,33 l / 0,5 l (A*)   € 4,30 / € 5,10 

Cola-Weizen 0,33 l / 0,5 l (A*)   € 4,30 / € 5,10 

 „Russ“  0,33 l / 0,5 l (A*)    € 4,30 / € 5,10 
Weizenbier mit Zitronenlimo  

Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l (A)   € 5,30 
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BOTTLED BEER  

 

Gösser Zwickl dunkel 0,5 l    € 6,30 
3 Malzsorten, Honig- und Röstaromen (A) 

Budweiser Budvar 0,33 l      € 4,90 
Helles Lagerbier (A) 

Corona 0,35 l      € 4,90 
Leicht zitroniger Geschmack, Lagerbier (A) 

American Bud 0,33 l     € 4,90 
Getreidig, leicht bitter (A) 

Astra Rotlicht 0,33 l      € 4,90 
Starkbier, malzig-süsslich, Karamellnote (A) 
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CIDER & WINE  

 

101 Sparkling Cider (Bregenzerwald) 

Apfel oder Apfel-Himbeer 0,33 l (O)  € 4,90  

 

Weiß gespritzt 1/4 l (O)    € 4,60 

Weiß 1/8 l (O)     € 4,80 

Weiß 1/4 l (O)      € 6,90 

Aperol Spritz (O)     € 6,80 

Hugo (O)      € 6,80 

Schilerol      € 6,80 

 

COFFEE & TEA 

Espresso      € 3,20 

Coffee      € 4,20 

Tee verschiedene Sorten    € 2,90 

- Minze 

- Kräuter 

- Früchte 

- Schwarztee 

- Himbeer-Zitrone 

- Brennnessel  

- Waldbeere 

- Himbeer-Vanille 
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Miles Diner Bregenz 

Inselstraße 5 | A-6900 Bregenz 

T: 05574/43698 | www.milesdinerbregenz.at | info@milesdinerbregenz.at  

 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung: 

A=Glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, 

G=Milch oder Laktose, H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, 

O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere 

Information über Süßungsmittel (gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBl 

Nr. II/175/2014) 

*) eine Phenylalaninquelle, **) kann bei übermäßigem Verzehr abführend 

wirken 

Eine Nennung erfolgt , wenn die bezeichneten Stoffe oder darauf hergestellte 

Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Die Kennzeichnung der 

14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-

Lebensmittelverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch 

andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

können. 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte, können neben den 

gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im 

Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 

http://www.milesdinerbregenz.at/
mailto:info@milesdinerbregenz.at

